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Digital meat thermometer

Specifications:

. Count down timer: 99min and 59sec
. Max temperature range: 250C
. Power: 1 x AAA battery (exclusive)

Eng

«  Setthe switch to "COOK" to set the cooking mode.

1. Mode switch +  Setthe switch to "TIMER" to set the timer mode.

2. Up button .
Minute button | «

Cooking mode: Press the button to increase the temperature.
Timer mode: Press the button to set the minutes.

3. Down button .
Second button | «

Cooking mode: Press the button to decrease the temperature.
Timer mode: Press the button to set the seconds.

4. °CPFbutton «  Cooking mode: Press the button to set the temperature unit (°C/°F).

Gebruik

Timer

+  Zetde modusschakelaar in de timermodus. De display toont de timer.

«  Druk op de minuten/seconden-knoppen om de timer in te stellen.

«  Druk op de start/stop-knop om de timer te starten.

+  Als de timer "00:00" bereikt, klinkt een alarm.

«  Druk nogmaals op de start/stop-knop om de timer te stoppen.

+  Houd de minutenknop en de secondenknop gelijktijdig ingedrukt om de timer te resetten.

Vleesthermometer

«  Zetde modusschakelaar in de kookmodus. De display toont de temperatuur.

«  Sluit de sondeplug aan op het apparaat.

+  Druk op de omhoog/omlaag-knoppen om de temperatuur in te stellen. De ingestelde temperatuur wordt rechts op de
display weergegeven.

«  Steek de sonde in het dikste gedeelte van het vlees. De werkelijke temperatuur wordt links op de display weergegeven.

«  Als de vleesthermometer de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt een alarm.

Temperatuurbereik voor vieesproducten

Reinigung und Pflege

Warnung!

«  Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen oder Warten stets ab.

«  Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheuermittel.

«  Reinigen Sie das Gerat nicht von innen.

«  Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren. Falls das Gerat nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie es gegen ein neues aus.
«  Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

«  Reinigen Sie das AuBere des Gerits mit einem weichen feuchten Tuch. Trocknen Sie das Gert griindlich mit einem
sauberen trockenen Tuch ab.

«  Reinigen Sie den Messfiihler mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie den Messfiihler griindlich mit einem sauberen,
trockenen Tuch ab.

Hilfe

Wenn Sie weitere Hilfe benétigen oder Kommentare oder Vorschlage fiir uns haben, gehen Sie bitte auf www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Niederlande

Vleesproduct Vleesproduct ,
Runderhaas, medium/rare 38-55°C Schapenbout, medium/rare 65-70 °C pa I Descri pcion
Rundergebraad 85-90°C Schapenbout, well done 80-85°C 1. Interruptor de modo «  Sitde el interruptor en "COOK" para definir el modo de coccion.
Runderborst 90-95 °C Hertengebraad 75-80 °C . 3 «  Sitde el interruptor en "TIMER" para definir el modo de temporizador.
Kalfshaas 50-55°C Wildzwijngebraad 75-78°C 2. Boton arriba + Modo de coccién: Pulse el boton para aumentar la temperatura.
Botén de los minutos «  Modo de temporizador: Pulse el boton para ajustar los minutos.

Kalfslende, medium/rare 50-55°C Kip 80-85°C

N N 3. Botdn abajo +  Modo de coccion: Pulse el botén para disminuir la temperatura.
Kalfsgebraad 68-74°C Kalkoen 80-90°C Boton de los segundos | - Modo de temporizador: Pulse el boton para ajustar los segundos.
Varkenslende 55-60°C Eend 80-90°C 4. Botén de °C/F + Modo de coccion: Pulse el boton para definir la unidad de temperatura (°C/°F).
Varkensgebraad 70-75°C Botén de inicio/parada | - Modo de temporizador: Pulse el botén para iniciar o detener el temporizador.

o . +  Modo de coccion: La pantalla muestra la temperatura real y la temperatura definida.
velllgheld - R 5. Pantalla «  Modo de temporizador: La pantalla muestra los minutos y los segundos.
Algemene ve Igheld I | enchufe de |, d I da de |. da del | | del di iti
+  Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging. +  Inserteelenchufe de la son alen a entrada de la sonda de étera e 'SPOS""VO'

6. Sonda « Inserte la sonda en la parte mas gruesa de la carne para medir la temperatura interna

+  De fabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen veroorzaakt door
het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het apparaat.

+  Hetapparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met een lichamelijke, zintuiglijke,
geestelijke of motorische beperking of zonder de benodigde ervaring en kennis indien ze onder toezicht staan of
instructies krijgen over hoe het apparaat op een veilige manier kan worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen die
met het gebruik samenhangen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij onder toezicht staan.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
beschreven in de handleiding.

«  Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of defect apparaat onmiddellijk.

«  Hetapparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

+ Hetapparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor commerciéle doeleinden.

«  Gebruik het apparaat niet op plaatsen met een hoge luchtvochtigheid, zoals badkamers en zwembaden.

+  Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen die water bevatten.
Gebruik het apparaat niet in ovens of magnetrons.

Batterl jveiligheid
Gebruik alleen de in de handleiding vermelde batterijen.

«  Combineer geen oude en nieuwe batterijen.

«  Gebruik geen batterijen van verschillende typen of merken.

«+ Installeer batterijen niet met omgekeerde polariteit.

«  Veroorzaak geen kortsluiting van de batterijen. Haal de batterijen niet uit elkaar.

«  Stel de batterijen niet bloot aan water.

«+  Stel de batterijen niet bloot aan vuur of extreme hitte.

«  Volledig ontladen batterijen kunnen gaan lekken. Verwijder de batterijen wanneer u het product gedurende langere tijd
onbeheerd achterlaat om schade aan het product te voorkomen.

«  Indien vloeistof uit de batterij in contact komt met de huid of kleding, onmiddellijk spoelen met vers water.

Reiniging en onderhoud

ing en onderhoud altijd het apparaat uit.

«  Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.

«  Reinig niet de binnenzijde van het apparaat.

«  Probeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door een nieuw apparaat.
«  Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

Zluatfttéimp «  Timer mode: Press the button to start or stop the timer.
+  Reinig de buitenzijde van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Droog het apparaat grondig af met een schone,
5. Displa «  Cooking mode: The display shows the actual temperature and the set temperature. droge doek.
B play «  Timer mode: The display shows the minutes and the seconds. «  Reinig de sonde met warm zeepwater. Droog de sonde grondig af met een schone, droge doek.
6. Probe « Insert the probe plug into the probe input in the side of the device. Support
. «  Insert the probe into the thickest part of the meat to measure the core temperature of the meat. Breng voor hulp of als u een opmerking of suggestie heeft een bezoek aan www.nedis.com/support
«  Open the battery compartment. Contact
7. Battery +  Insert the battery (AAA) into the battery compartment. Make sure that the battery polarity (+/-) NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC ’s-Hertogenbosch, Nederland
compartment matches the polarity markings inside the battery compartment.
«  Close the battery compartment. Deutsch - Beschreibun

8. Magnet «  Use the magnet to attach the device to a metal surface (iron, nickel, cobalt and most of their alloys).

Use +  Stellen Sie den Schalter auf,,COOK’, um den Garmodus einzustellen.
1. Modusschalter - Stellen Sie den Schalter auf ,TIMER’, um den Timer-Modus einzustellen.

Timer 3 . . . 2. AufTaste «  Garmodus: Driicken Sie die Taste, um die Temperatur zu erhchen.
+ Setthe mode switch to the timer mode. The display shows the timer. Minuten-Taste + Timer-Modus: Driicken Sie auf die Taste, um die Minuten einzustellen.
«  Press the minute/second buttons to set the timer.
+ Press the start/stop button to start the timer. 3. Ab-Taste +  Garmodus: Driicken Sie die Taste, um die Temperatur zu verringern.
«  Ifthe timer reaches "00:00", an alarm will sound. Sekunden-Taste «  Timer-Modus: Driicken Sie die Taste, um die Sekunden einzustellen.
: Press the start/stop button again to SSOp the timer. . 4. °C/°F-Taste «  Garmodus: Driicken Sie die Taste, um die Temperatureinheit (°C/°F) einzustellen.
+  Simultaneously press and hold the minute button and the second button to reset the timer. Start/Stopp-Taste - Timer-Modus: Driicken Sie die Taste, um den Timer zu starten oder zu stoppen.

Meat thermometer

- Set the mode switch to the cooking mode. The display shows the temperature.

- Connect the probe plug to the device.

«  Press the up/down buttons to set the temperature. The set temperature is shown on the right side of the display.
« Insert the probe into the thickest part of the meat. The actual temperature is shown on the left side of the display.
«  Ifthe meat thermometer reaches the set temperature, an alarm will sound.

Temperature range for meat products

«  Garmodus: Im Display werden die reale Temperatur und die voreingestellte Temperatur
angezeigt.
«  Timer-Modus: Die Anzeige zeigt die Minuten und Sekunden an.

5. Display

«  Stecken Sie den Stopfen des Messfiihlers in die Offnung des Messfiihlers an der Seite
des Gerits.

«  Fuhren Sie den Messfuhler in den dicksten Teil des Fleisches ein, um die Kerntemperatur
des Fleisches zu messen.

6. Messfuhler

Meat product Meat product «  Offnen Sie das Batteriefach.

N . o . o N «  Setzen Sie die Batterie (AAA) in das Batteriefach ein. Achten Sie darauf, dass die Polaritat
Fillet of beef, medium/rare 38-55°C Leg of mutton, medium/rare 65-70°C 7. Batteriefach der Batterien (+/-) mit den Polaritatskennzeichnungen im Batteriefach tibereinstimmt.
Roast beef 85-90 °C Leg of mutton, well-done 80-85 °C «  SchlieBen Sie das Batteriefach.

Brisket of beef 90-95 °C Roast venison 75-80 °C «  Verwenden Sie den Magneten, um das Gerét an einer Metalloberflache (Eisen, Nickel,
8. Magnet N . " N .

- Kobalt und die meisten ihrer Legierungen) zu befestigen.
Fillet of veal 50-55°C Roast boar 75-78°C
Saddle of veal, medium/rare 50-55°C Chicken 80-85°C Gebrauch
Roast veal 68-74°C Turkey 80-90 °C Timer

ddle of pork N X N «  Stellen Sie den Modus-Schalter auf den Timer-Modus. Auf der Anzeige erscheint der Timer.
Saddle of porl 55-60°C Dud 80-90°C +  Driicken Sie auf die Minuten-/Sekundentaste, um den Timer einzustellen.
Roast pork 70-75°C +  Driicken Sie die Start-/Stopptaste, um den Timer zu starten.
«  Sobald der Timer,00:00" erreicht hat, ertont ein Alarmsignal.
Safety «  Driicken Sie die Start-/Stopptaste erneut, um den Timer anzuhalten.

General safety

«  Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

«  The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons caused by non-
observance of the safety instructions and improper use of the device.

«  The device can be used by children from 8 years and above and by persons with a physical, sensory, mental or motor
disability, or lack of experience and knowledge if they are supervised or instructed on how to use the device in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not play with the device. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children without supervision.

«  Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than described in the manual.

« Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective, replace the device immediately.

«  The device is suitable for indoor use only. Do not use the device outdoors.

«  The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes.

« Do not use the device in locations with high humidity, such as bathrooms and swimming pools.

« Do not use the device near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.

« Do not use the device in ovens or microwaves.

Battery safety
Use only the batteries mentioned in the manual.

« Do notuse old and new batteries together.

« Do not use batteries of different types or brands.

« Do notinstall batteries in reverse polarity.

« Do not short-circuit or disassemble the batteries.

« Do not expose the batteries to water.

« Do not expose the batteries to fire or excessive heat.

«  Batteries are prone to leakage when fully discharged. To avoid damage to the product, remove the batteries when
leaving the product unattended for longer periods of time.

« Ifliquid from the batteries comes into contact with skin or clothing, immediately rinse with fresh water.

Cleaning and maintenance

Warning!

«  Before cleaning or maintenance, always switch off the device.

« Do not use cleaning solvents or abrasives.

« Do notclean the inside of the device.

« Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new device.
« Do notimmerse the device in water or other liquids.

«  Clean the outside of the device using a soft, damp cloth. Thoroughly dry the device with a clean, dry cloth.
«  Clean the probe with warm soapy water. Thoroughly dry the probe with a clean, dry cloth.
Support

If you need further help or have comments or suggestions, please visit www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, The Netherlands

Zet de schakelaar op "COOK" om de kookmodus in te stellen.

1. Modusschakelaar Zet de schakelaar op "TIMER" om de timermodus in te stellen.

2. Omhoog-knop «  Kookmodus: Druk op de knop om de temperatuur te verhogen.

Minutenknop «  Timermodus: Druk op de knop om de minuten in te stellen.

3. Omlaag-knop +  Kookmodus: Druk op de knop om de temperatuur te verlagen.
Secondenknop «  Timermodus: Druk op de knop om de seconden in te stellen.

4. °C/°F-knop «  Kookmodus: Druk op de knop om de temperatuureenheid (°C/°F) in te stellen.

Start/stop-knop «  Timermodus: Druk op de knop om de timer te starten of te stoppen.

«  Kookmodus: De display toont de werkelijke temperatuur en de ingestelde temperatuur.

5. Display «  Timermodus: De display toont de minuten en de seconden.
«  Steek de sondeplug in de sonde-ingang aan de zijkant van het apparaat.
6. Sonde «  Steek de sonde in het dikste gedeelte van het vlees om de kerntemperatuur van het vlees
te meten.
«  Open het batterijcompartiment.
7. Batterij- «  Plaats de batterij (AAA) in het batterijcompartiment. Zorg ervoor dat de polariteit van de

compartiment batterij (+/-) met de polariteitsmarkeringen in het batterijcompartiment overeenkomt.

+  Sluit het batterijcompartiment.

«  Gebruik de magneet om het apparaat aan een metalen oppervlak te bevestigen (ijzer, nikkel,

8. Magneet kobalt en de meeste van hun legeringen).

«  Driicken und halten Sie gleichzeitig die Minutentaste und die Sekundentaste, um den Timer zuriickzusetzen.

Fleischthermometer

«  Stellen Sie den Modus-Schalter auf den Garmodus. Auf dem Display erscheint die Temperatur.

«  Verbinden Sie den Messfiihler mit dem Gerét.

«  Driicken Sie auf die Auf-/Abwarts-Tasten, um die Temperatur einzustellen. Die eingestellte Temperatur wird auf der
rechten Seite des Displays angezeigt.

«  Fuhren Sie den Messfiihler in den dicksten Teil des Fleisches ein. Die reale Temperatur wird auf der linken Seite des
Displays angezeigt.

+  Sobald das Fleischthermometer die voreingestellte Temperatur erreicht, ertént ein Alarmsignal.

Temperaturbereich fiir Fleischprodukte

de la carne.

«  Abra el compartimento de las pilas.
+ Introduzca la pila (AAA) en el compartimento de las pilas. Asegtirese de que la polaridad

7. C til to d " L N . : :
ompartimento de de las pilas (+/-) coincida con las marcas de polaridad del interior del compartimento

fas pilas de las pilas.
«  Cierre el compartimento de las pilas.
8 Iman «  Utilice el imén para fijar el dispositivo a una superficie metalica (hierro, niquel, cobalto y
) la mayoria de sus aleaciones).
Uso
Temporizador

«  Sitde el interruptor de modo en el modo de temporizador. La pantalla muestra el temporizador.

«  Pulse el botén de los minutos/segundos para ajustar el temporizador.

«  Pulse el botén de inicio/parada para iniciar el temporizador.

«  Siel temporizador alcanza "00:00", sonara una alarma.

«  Pulse de nuevo el botdn de inicio/parada para detener el temporizador.

+  Pulse y mantenga pulsados simultdneamente el botén de los minutos y el botdn de los segundos para reiniciar el
temporizador.

Termémetro para carne

«  Sitte el interruptor de modo en el modo de coccién. La pantalla muestra la temperatura.

«  Conecte el enchufe de la sonda al dispositivo.

«  Pulse los botones arriba/abajo para definir la temperatura. La temperatura definida aparece en el lado derecho de la pantalla.
« Inserte la sonda en la parte mas gruesa de la carne. La temperatura real aparece en el lado izquierdo de la pantalla.

«  Siel termémetro para carne alcanza la temperatura definida, sonara una alarma.

Intervalo de temperatura para productos carnicos

Producto carnico Producto cérnico

zzlfhrgillo de res, medio hecho/poco 38-55°C iao\ce;iuaeéﬁ:acordero, medio hecha/ 65-70°C
Carne de res asada 85-90 °C Paletilla de cordero, muy hecha 80-85°C
Falda de res 90-95 °C Venado asado 75-80°C
Solomillo de ternera 50-55°C Jabali asado 75-78°C
:&;r:oohdei;e;nera, medio hecho/ 50-55°C pollo 80-85°C
Ternera asada 68-74°C Pavo 80-90°C
Lomo de cerdo 55-60 °C Pato 80-90°C
Cerdo asado 70-75°C

Seguridad

Segundad general
Lea el manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad.

«  Elfabricante no es responsable de dafios consecuentes o de daios en la propiedad o en las personas causados por no
seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este dispositivo.

«  Eldispositivo puede ser utilizado por nifos a partir de los 8 afios y por personas con una discapacidad fisica, sensorial,
mental o motora, o que no tengan experiencia ni conocimientos, sin son supervisados o instruidos en el uso del
dispositivo de forma segura y entienden los riesgos implicados. Los nifios no pueden jugar con el dispositivo. Los nifios
no podran realizar la limpieza ni el mantenimiento reservado al usuario a menos que cuenten con supervision.

«  Utilice el dispositivo Ginicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad distinta a la descrita en
el manual.

«  No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido dafios o tiene un defecto. Si el dispositivo ha sufrido dafos o tiene un
defecto, sustitiyalo inmediatamente.

«  Eldispositivo solo es apto para uso en interiores. No utilice el dispositivo en exteriores.

«  Eldispositivo solo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

«  No utilice el dispositivo en lugares con un nivel alto de humedad, como bafios y piscinas.

« No utilice el dispositivo cerca de baferas, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.

No utilice el dispositivo en hornos o microondas.

Segurldad de las pilas
Utilice inicamente las pilas mencionadas en el manual.

«  No use conjuntamente pilas nuevas y usadas.

«  No utilice pilas de distintos tipo o marcas.

« Noinstale las pilas con la polaridad invertida.

«  No cortocircuite ni desmonte las pilas.

«  No exponga las pilas al agua.

«  No exponga las pilas al fuego ni a un calor excesivo.

« Las pilas tienden a tener fugas cuando estan totalmente descargadas. Para evitar daios en el producto, saque las pilas
cuando no vaya a utilizar el producto durante periodos prolongados de tiempo.

- Sielliquido de las pilas entra en contacto con la piel o la ropa, lave inmediatamente con agua.

Limpieza y mantenimiento

jAdvertencia!

«  Antes de la limpieza o el mantenimiento, apague siempre el dispositivo.

«  No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos.

+  No limpie el interior del dispositivo.

«  Nointente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustittyalo por uno nuevo.
«  No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos.

«  Limpie el exterior del dispositivo con un pafio suave humedecido. Seque bien el dispositivo con un pafio limpio y seco.
«  Limpie la sonda con agua jabonosa templada. Seque bien la sonda con un pafo limpio y seco.
Apoyo

Si necesita ayuda adicional o si tiene comentarios o sugerencias, visite www.nedis.com/support

Contacto
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paises Bajos

Fleischprodukt Fleischprodukt Frang Desc pt
Filet oder Rind, Medium/Rare 38-55°C Lammkeule, Medium/Rare 65-70°C
. o o «  Réglezl'interrupteur sur "COOK" pour activer le mode cuisson.
Rinderbraten 85-90°C Lammkeule, Well Done 80-85°C 1. Interrupteurdemode | | Réglez l'interrupteur sur "TIMER" pour activer le mode minuteur.
Bruststiick vom Rind 90-95°C Hirschbraten 75-80°C 2. Bouton haut «  Mode de cuisson : Appuyez sur le bouton pour augmenter la température.
Kalbsfilet 50-55°C Wildschweinbraten 75-78°C Bouton des minutes «  Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour régler les minutes.
Kalbsriicken, Medium/Rare 50-55°C Hahnchen 80-85 °C 3. Bouton bas « Mode de cuisson : Appuyez sur le bouton pour réduire la température.
Kalbsbrats 6874 °C Trathah 30-90°C Bouton des secondes « Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour régler les secondes.
albsbraten - ruthahn -

— N " 4. Bouton °C/°F + Mode de cuisson : Utilisez le bouton pour régler les unités de température (°C/°F).
Schweineriicken 55-60°C Ente 80-90°C Bouton marche/arrét |+ Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour démarrer ou arréter le minuteur.
Schweinebraten 70-75°C 5. Affichage « Mode de cuisson : L'affichage indique la température réelle et la température réglée.

Sicherheit ) 9 +  Mode minuteur : Laffichage indique les minutes et les secondes.
AIIgemelne Sicherheit « Insérezla fiche de sonde dans I'entrée de sonde sur le c6té de I'appareil.
6. Sonde « Insérezlasonde dans la partie la plus épaisse de la viande afin d'en mesurer la

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur
spateren Bezugnahme auf.

+  Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fir Folgeschaden, Sachschaden oder Personenverletzungen, die durch die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch unsachgeméBe Handhabung des Gerétes entstanden sind.

- Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen, geistigen
oder motorischen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Geréts eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Pflege seitens des Benutzers darf nur von
Kindern durchgefiihrt werden, wenn diese beaufsichtigt werden.

+  Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemaB. Verwenden Sie das Gerat nur fiir den in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck.

«  Verwenden Sie das Gerat nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerét beschadigt oder defekt, erneuern
Sie es unverziiglich.

«  Das Gerat eignet sich nur zur Verwendung in Innenraumen. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

«  Das Gerat eignet sich nur fiir den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerét nicht fiir den gewerblichen Gebrauch.

«  Verwenden Sie das Gerat nicht an Orten mit hoher Feuchtigkeit wie beispielsweise Badezimmern oder Schwimmbédern.

+  Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen Behéltnissen, die Wasser
enthalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht in Ofen oder Mikrowellen.

Batterl icherheit
Verwenden Sie ausschlieBlich die in dieser Anleitung genannten Batterien.

«  Verwenden Sie keine alten und neuen Batterien zusammen.

= Verwenden Sie nicht Batterien unterschiedlicher Typen oder Marken.

+  Setzen Sie die Batterien nicht mit vertauschter Polaritét ein.

«  SchlieBen Sie die Batterien nicht kurz und zerlegen Sie sie nicht.

+  Setzen Sie die Batterien keinem Wasser aus.

«  Setzen Sie die Batterien keinem Feuer oder (ibermaBiger Hitze aus.

-+ Batterien neigen dazu, auszulaufen, wenn Sie vollstandig entladen sind. Um eine Beschéadigung des Produkts zu
vermeiden, entfernen Sie die Batterien, wenn das Produkt langere Zeit nicht benutzt wird.

«+  Falls Batteriefliissigkeit mit der Haut oder Kleidung in Beriihrung kommt, spiilen Sie die Fliissigkeit sofort mit frischem
Wasser fort.

température a cceur.

«  Ouvrez le compartiment de pile.
Insérez la pile (AAA) dans le compartiment de pile. Assurez-vous que la polarité des
piles (+/-) correspond aux repéres indiqués dans le compartiment de pile.

«  Fermezle compartiment de pile.

7. Compartiment de pile

- Utilisez I'aimant pour fixer I'appareil sur une surface métallique (fer, nickel, cobalt et la

8. Aimant plupart de leurs alliages).

Usage

Minuteur

«  Positionnez l'interrupteur de mode sur minuteur. L'affichage indique le minuteur.

«  Appuyez sur les boutons des minutes /secondes pour régler le minuteur.

«  Appuyez sur le bouton marche/arrét pour démarrer le minuteur.

+  Sile minuteur atteint “00:00", I'alarme retentit.

«  Appuyez sur le bouton marche/arrét a nouveau pour arréter le minuteur.

+  Appuyez simultanément sur le bouton des minutes et le bouton des secondes sans les relacher pour réinitialiser le minuteur.

Thermomeétre a viande

«  Positionnez l'interrupteur de mode sur cuisson. Laffichage indique la température.

«  Connectez la fiche de sonde a I'appareil.

«  Appuyez sur les boutons haut /bas pour régler la température. La température réglée s'affiche a droite de I'affichage.
« Insérezlasonde dans la partie la plus épaisse de la viande. La température réelle s'affiche a gauche de I'affichage.

«  Sile thermometre a viande atteint la température réglée, une alarme retentit.

Plage de température des produits carnés

és - Descricao

«  Coloque o interruptor em "COOK" para definir o modo de cozedura.

1. Interruptor de modo «  Coloque o interruptor em "TIMER" para definir o modo de temporizador.

2. Botdo para cima «  Modo de cozedura: Prima o botao para aumentar a temperatura.
Botéo de minutos «  Modo de temporizador: Prima o botéo para definir os minutos.
3. Botéo para baixo «  Modo de cozedura: Prima o botao para diminuir a temperatura.

Botéo de segundos «  Modo de temporizador: Prima o botéao para definir os segundos.

4. Botdo °C/°F .
Botdo iniciar/parar .

Modo de cozedura: Prima o botao para definir a unidade de temperatura (°C/°F).
Modo de temporizador: Prima o botéo para iniciar ou parar o temporizador.

Produit carné Produit carné

Filet de beeuf, a point/saignant 38-55°C Gigot de mouton, a point/saignant 65-70°C
Réti de boeuf 85-90 °C Gigot de mouton, bien cuit 80-85 °C
Poitrine de boeuf 90-95°C Roti de venaison 75-80°C
Filet de veau 50-55°C Roti de sanglier 75-78°C
Selle de veau, a point/saignant 50-55°C Poulet 80-85°C
Roti de veau 68-74°C Dinde 80-90°C
Selle de porc 55-60 °C Canard 80-90°C
Réti de porc 70-75°C

Sécurité

Sécurité générale

«  Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure.

«  Lefabricant décline toute responsabilité pour les dommages ou blessures consécutifs causés par le non-respect des
consignes de sécurité et d'une utilisation inappropriée de l'appareil.

«  Cetappareil peut étre utilisé par des enfants 8 ans ou plus et des personnes présentant un handicap physique,
sensoriel, mental ou moteur, voire dépourvus des connaissances et de I'expérience nécessaires, en cas de surveillance
ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en toute sécurité et de compréhension des risques impliqués. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et |'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
supervision.

«  Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans le manuel.

«  N'utilisez pas I'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si l'appareil est endommagé ou
défectueux, remplacez-le immédiatement.

«  Lappareil est congu exclusivement pour une utilisation en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

«  Lappareil est congu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil a des fins commerciales.

«  Nutilisez pas I'appareil dans des endroits trés humides, ainsi les salles de bains et piscines.

«  Nutilisez pas I'appareil a proximité d'une baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou d'autres ré

«  N'utilisez pas I'appareil dans un four ou un four microondes.

ients contenant de I'eau.

Sécurité des piles

«  Utilisez uniquement les piles mentionnées dans le manuel.

«  N'utilisez jamais des piles usées avec des piles neuves.

«  Nutilisez pas des piles de marques ou de types différents.

« Ninstallez pas les piles selon une polarité inversée.

«  Ne court-circuitez et ne démontez pas les piles.

«  N'exposez pas les piles a I'eau.

«  N'exposez pas les piles au feu ou a une chaleur excessive.

«  Les piles chargées a fond ont tendance a fuir. Pour éviter d'endommager l'appareil, retirez les piles si vous laissez
I'appareil sans surveillance pendant des périodes prolongées.

«  Siduliquide s'échappant des piles entre en contact avec la peau ou les vétements, rincez immédiatement & I'eau claire.

Nettoyage et entretien

Avertissement !

«  Avantle nettoyage ou I'entretien, éteignez systématiquement I'appareil.

«  N'utilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.

«  Ne nettoyez pas l'intérieur de l'appareil.

«  Netentez pas de réparer |'appareil. Si I'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.
«  Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou autres liquides.

«  Nettoyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux et humide. Séchez soigneusement I'appareil avec un chiffon
propre et sec.

+  Nettoyez la sonde a I'eau savonneuse chaude. Séchez soigneusement la sonde a l'aide d'un chiffon propre et sec.

Support

Si vous avez des commentaires, des suggestions ou besoin d'aide, veuillez visiter www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Pays-Bas

+  Modo de cozedura: O visor apresenta a temperatura real e a temperatura definida.

5. Visor +  Modo de temporizador: O visor apresenta os minutos e os segundos.

« Insiraa ficha do sensor na tomada do sensor na parte lateral do dispositivo.

6. Sonda . X N X
« Insiraa sonda na parte mais espessa da carne para medir a temperatura interna da carne.

«  Abra o compartimento das pilhas.
«  Coloque a pilha (AAA) no compartimento das pilhas. Certifique-se de que a polaridade

7. Compartimento das das pilhas (+/-) corresponde as indicagoes de polaridade no interior do compartimento

pilhas das pilhas.
«  Feche o compartimento das pilhas.
8. [man «  Utilize o iman para fixar o dispositivo a uma superficie metdlica (ferro, niquel, cobalto e a
§ maior parte das respetivas ligas).
Utilizacao
Temporizador

«  Coloque o interruptor de modo no modo de temporizador. O visor apresenta o temporizador.

«  Prima o botao de minutos/segundos para regular o temporizador.

«  Prima o botéo iniciar/parar para iniciar o temporizador.

«  Seotemporizador atingir "00:00", ird soar um alarme.

«  Prima o botéo iniciar/parar novamente para parar o temporizador.

«  Prima simultaneamente e mantenha premido o botao de minutos e o botdo de segundos para repor o temporizador.

Termometro para carne
Coloque o interruptor de modo no modo de cozedura. O visor apresenta a temperatura.

« Ligue aficha da sonda ao dispositivo.

«  Prima os botoes para cima/para baixo para definir a temperatura. A temperatura definida é apresentada no lado direito
do visor.

« Insira a sonda na parte mais espessa da carne. A temperatura real ¢ apresentada no lado esquerdo do visor.

«  Seotermoémetro para carne atingir a temperatura definida, ird soar um alarme.

Intervalo de temperaturas para produtos de carne

Produto de charcutaria Produto de charcutaria

Filé de carne de vaca, ao ponto/mal passado 38-55°C Perna de carneiro, ao ponto/mal passada 65-70 °C
Rosbife 85-90 °C Perna de carneiro, bem passada 80-85 °C
Peito de carne de vaca 90-95°C Carne de veado assada 75-80°C
Filé de vitela 50-55°C Javali assado 75-78°C
Lombo de vitela, ao ponto/mal passado 50-55°C Frango 80-85°C
Vitela assada 68-74°C Peru 80-90°C
Lombo de porco 55-60 °C Pato 80-90 °C
Porco assado 70-75°C

Ital

1. Commutatore +  Ruotare il commutatore su“COOK” per impostare la modalita di cottura.
modalita «  Ruotare il commutatore su“TIMER” per impostare la modalita timer.

2. Pulsante Su «  Modalita di cottura: Premere il pulsante per aumentare la temperatura.
Pulsante dei minuti «  Modalita timer: Premere il pulsante per impostare i minuti.

3. Pulsante Giu «  Modalita di cottura: Premere il pulsante per diminuire la temperatura.
Pulsante dei secondi «  Modalita timer: Premere il pulsante per impostare i secondi.

«  Modalita di cottura: Premere il pulsante per impostare I'unita di misura della
temperatura (°C/°F).
«  Modalita timer: Premere il pulsante per avviare o arrestare il timer.

4. Pulsante °C/°F
Pulsante Start/Stop

+  Modalita di cottura: Il display mostra la temperatura effettiva e la temperatura impostata.

. Displ. s " S N
5. Display +  Modalita timer: Il display mostra i minuti e i secondi.

«  Collegare il connettore della sonda alla porta d'ingresso apposita sul lato del dispositivo.
6. Sonda « Inserire la sonda nella parte piu spessa del pezzo di carne per misurare la temperatura

al cuore della carne.

«  Aprire il vano batterie.

« Inserire la batteria (AAA) nel vano batterie. Assicurarsi che la polarita delle batterie (+/-)
corrisponda a quella indicata nel vano batterie.

«  Chiudere il vano batterie.

7. Vano batterie

8 Magnete «  Utilizzare il magnete per fissare il dispositivo a una superficie metallica (ferro, nickel,

cobalto e la maggior parte delle leghe metalliche).

Uso

Timer

«  Impostare il commutatore di modalita sulla modalita timer. Sul display compare il timer.

«  Premere il pulsante di impostazione dei minuti/secondi per impostare il timer.

«  Premere il pulsante Start/Stop per avviare il timer.

«  Seil timer raggiunge "00:00", viene emesso un allarme acustico.

«  Premere di nuovo il pulsante Start/Stop per interrompere il timer.

+  Premere e mantenere premuti simultaneamente i pulsanti dei minuti e dei secondi per azzerare il timer.

Termometro per carni

«  Impostare il commutatore di modalita sulla modalita di cottura. Sul display viene visualizzata la temperatura.

«  Collegare il connettore della sonda al dispositivo.

«  Premere i pulsanti Su/Giu per impostare la ter ira. La terr Iraimp compare sul lato destro del display.
« Inserire la sonda nella parte piu spessa della carne. La temperatura effettiva compare sul lato sinistro del display.

«  Seil termometro per carni raggiunge la temperatura impostata, verra emesso un allarme acustico.

Gamma di temperature per prodotti a base di carne

Seguranca

Seguranca geral

+  Leia atentamente o manual de instruges antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura.

« O fabricante ndo se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas provocados pela inobservéancia
das instrugoes de seguranca e utilizagao indevida do dispositivo.

«  Odispositivo pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e pessoas com capacidade fisica, sensorial,
mental ou motora diminuida ou falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam supervisionadas ou recebam instrugoes
relativas a utilizagao do dispositivo de um modo seguro e compreendam os riscos envolvidos. As criangas ndo deverdo brincar
com o dispositivo. A limpeza e a manutengao pelo utilizador ndo deverdo ser realizadas por criangas sem supervisao.

«  Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Nao utilize o dispositivo para outras finalidades além das
descritas no manual.

«  Nao utilize o dispositivo caso tenha alguma peca danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver danificado ou tenha
defeito, substitua imediatamente o dispositivo.

«  Odispositivo destina-se apenas a utilizagao no interior. Nao utilize o dispositivo no exterior.

«  Odispositivo destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.

«  Nao utilize o dispositivo em locais com elevada humidade, tais como casas de banho e piscinas.

«  Nao utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatérios ou outros recipientes que contenham agua.

Nao utilize o dispositivo em fornos ou micro-ondas.

Seguranga das pilhas
Utilize apenas as pilhas indicadas neste manual.

«  Nao misture pilhas usadas e novas.

«  Nao utilize pilhas de tipos ou marcas diferentes.

«Naoinstale as pilhas com polaridade invertida.

«  Nao coloque as pilhas em curto-circuito nem as desmonte.

«  Nao exponha as pilhas a dgua.

«  N&o exponha as pilhas a fogo ou calor excessivo.

«  As pilhas facilmente apresentam fugas quando totalmente descarregadas. Para evitar danos ao produto, retire as pilhas
sempre que nao for utilizar o produto durante longos periodos de tempo.

«  Seoliquido das pilhas entrar em contacto com a pele ou vestuério, lave imediatamente com dgua corrente.

Limpeza e manutencao

Aviso!

«  Desligue sempre o dispositivo antes de proceder a limpeza ou manutencao.

«  Nao utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.

«  Nao limpe o interior do dispositivo.

«  Nao tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo nao funcionar corretamente, substitua-o por um dispositivo novo.
«  Nao mergulhe o dispositivo em dgua ou outros liquidos.

«  Limpe o exterior do dispositivo utilizando um pano himido macio. Segue minuciosamente o dispositivo com um pano

limpo e seco.
«  Limpe o sensor em d4gua morna com detergente. Seque minuciosamente a sonda com um pano limpo e seco.
Suporte

Se necessitar de ajuda adicional ou tiver comentarios ou sugestées, por favor visite www.nedis.com/support

Contacto
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paises Baixos

Dansk - Beskrivelse

Prodotto a base di carne Prodotto a base di carne
- " - N " n 1. Tilstandskna «  Seet kontakten pa "COOK" for at indstille tilberedningstilstand.
Filetto di manzo, cottura media/ 3855 °C Cosciotto di agnello, cottura media/ 65-70°C . P . Satkontakten pa "TIMER"for at indstille timer-tilstand.
al sangue al sangue " ——— n
2. Op-knap «  Tilberedningstilstand: Tryk p& knappen for at ege temperaturen.
Roast-beef 85-90°C Cosciotto di agnello, ben cotto 80-85°C Minut-knap - Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at indstille minutterne.
Punta di petto di manzo 90-95 °C Arrosto di carne di cervo 75-80°C 3. Ned-knap «  Tilberedningstilstand: Tryk pa knappen for at seenke temperaturen.
N - . Sekund-knap «  Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at indstille sekunderne.
Filetto di vitello 50-55°C Arrosto di cinghiale 75-78°C -
- - 4. °C/°F-knap «  Tilberedningstilstand: Tryk pa knappen for at indstille temperaturenhederne (°C/°F).
Sella di vitello, cottura media/al sangue 50-55°C Pollo 80-85°C Start/stop-knap |+ Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at starte eller stoppe timeren.
Arrosto di vitello 68-74°C Tacchino 80-90 °C " «  Tilberedningstilstand: Displayet viser den faktiske temperatur og den indstillede temperatur.
5. Display N " " " .
T «  Timer-tilstand: Displayet viser minutterne og sekunderne.
Sella di maiale 55-60°C Anatra 80-90°C
— 6. Sensor «  Seet stikket fra sonden ind i siden af anordningen.
Arrosto di maiale 70-75°C . +  Seetsonden ind i den tykkeste del af kadet for at méle kernetemperaturen i kadet.

Sicurezza

Slcurezza generale
Leggere il manuale con attenzione prima dell'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

« Il fabbricante non & responsabile per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone derivanti
dall'inosservanza delle istruzioni sulla sicurezza o dall'uso improprio del dispositivo.

- Il dispositivo pud essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali,
mentali o motorie, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza, sotto supervisione o dopo avere ricevuto adeguate
istruzioni riguardo all'uso in sicurezza del dispositivo e avere compreso i pericoli intrinseci nell'uso. | bambini non devono
giocare con il dispositivo. Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

«  Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli descritti nel manuale.

«  Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo & danneggiato o difettoso, sostituirlo
immediatamente.

+  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti interni. Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

«  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi commerciali.

«  Non utilizzare il dispositivo in posizioni con un elevato tasso di umidita come bagni o piscine.

«  Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti contenenti acqua.

«  Non utilizzare il dispositivo in forni convenzionali o a microonde.

Sicurezza relativa alla batteria

«  Utilizzare esclusivamente le batterie indicate nel manuale.

« Non mischiare batterie nuove e vecchie.

«  Non utilizzare batterie di tipi o marchi diversi.

« Non installare le batterie invertendo la polarita.

« Non mettere in corto circuito o disassemblare le batterie.

«  Non esporre le batterie all'acqua.

«  Non esporre le batterie a fiamme o calore eccessivo.

«  Le batterie sono soggette a perdite quando sono completamente scariche. Per evitare di danneggiare il prodotto,
rimuovere le batterie quando viene lasciato incustodito per periodi prolungati.

« Nel caso di contatto del liquido delle batterie con pelle o indumenti, sciacquare immediatamente con acqua fresca.

Pulizia e manutenzione

Attenzione!

«  Prima di effettuare operazioni di pulizia 0 manutenzione, spegnere sempre il dispositivo.

«  Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.

« Non pulire l'interno del dispositivo.

« Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con uno nuovo.
«  Nonimmergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

«  Pulire I'esterno del dispositivo con un panno morbido e umido. Asciugare a fondo il dispositivo con un panno pulito e
asciutto.

«  Pulire la sonda con acqua calda e sapone. Asciugare accuratamente la sonda con un panno pulito e asciutto.

Assistenza

Per ulteriore assistenza o per fornire commenti o suggerimenti visitare il sito www.nedis.com/support

Contatti
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Paesi Bassi

+ Abn batterirummet.

«  Seet batteriet (AAA) i batterirummet. Se efter, om batteriernes polaritet (+/-) passer med
markeringerne inde i batterirummet.

«  Luk batterirummet.

7. Batterirum

8. Magnet «  Brug magneten til at saette anordningen pa en metaloverflade (jern, nikkel, kobolt og de fleste

legeringer med dem).

Anvendelse

Timer

- Stil tilstandsknappen pa timer-tilstand. Displayet viser timeren.

«  Tryk pa minut/sekund-knapperne for at indstille timeren.

«  Tryk pa start/stop-knappen for at starte timeren.

« Huvis timeren nar "00:00", lyder der en alarm.

- Tryk pa knappen start/stop-knappen igen for at stoppe timeren.

«  Tryk samtidig og hold minut-knappen og sekund-knappen nede for at nulstille timeren.

Kodtermometer
«  Stiltilstandsknappen pa tilberedningstilstand. Displayet viser temperaturen.
«  Tilslut sondestikket til anordningen.
«  Tryk pa op/ned-knapperne for at indstille temperaturen. Den indstillede temperatur vises pa hgjre side af displayet.
«  Stik sonden ind i den tykkeste del af kedet. Den faktiske temperatur vises pa venstre side af displayet.
Hvis kedtermometeret nar op pa den indstillede temperatur, lyder der en alarm.

Temperaturomrade for kedprodukter

Kodprodukt Kedprodukt

Oksefillet, medium/red 38-55°C Lammekolle, medium/red 65-70 °C
Roastbeef 85-90 °C Lammekolle, gennemstegt 80-85°C
Oksebryst 90-95 °C Stegt ravildt 75-80°C
Kalvefillet 50-55°C Stegt vildsvin 75-78°C
Kalveryg, medium/red 50-55°C Kylling 80-85°C
Kalvesteg 68-74°C Kalkun 80-90 °C
Svineryg 55-60 °C And 80-90 °C
Svinesteg 70-75°C

Sikkerhed

Generel sikkerhed

«  Lees vejledningen omhyggeligt for brug. Gem vejledningen til fremtidig brug.

«  Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader der opstér pa ejendom eller personer, pé grund af manglende
overholdelse af sikkerhedsvejledninger og forkert brug af enheden.

«  Enheden kan anvendes af born i alderen 8 ar og opefter, og af personer med fysiske, sensoriske eller mentale handicap
eller mangel pa erfaring eller kendskab, hvis de holdes under opsyn eller undervises i brug af enheden pa en sikker made
og forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med enheden. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af born,
der ikke er under opsyn.

«  Brug kun enheden til de tilsigtede formal. Brug ikke enheden til andre formél end dem, som er beskrevet i vejledningen.

«  Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller defekt, skal den
omgaende udskiftes.

«  Enheden er kun beregnet til indenders brug. Brug ikke enheden udenders.

«  Enheden er kun beregnet til hjemmebrug. Brug ikke enheden til kommercielle formal.

«  Brug ikke enheden pa meget fugtige steder som f.eks. badevzerelser og ved svemmebassiner.

«  Brug ikke enheden naer ved badekar, brusebade, vandfade eller andre kar der indeholder vand.

«  Brug ikke enheden i ovne eller mikrobglgeovne.

Battermkkerhed

Brug kun de batterier, som er naevnt i vejledningen.

Brug ikke gamle og nye batterier sammen.

Brug ikke batterier af anden type eller maerker.

Installer ikke batterierne med omvendt polaritet.

Kortslut eller afmonter ikke batterierne.

Udszet ikke batterierne for vand.

Udszet ikke batterierne for ild eller overdreven varme.

Batterier kan laekke, nar de er fuldt afladede. For at undga skade pa produktet skal batterierne fiernes, nar de produktet
efterlades uden opsyn i et lengere tidsrum.

Huvis batterivaesken kommer i kontakt med hud eller tgj, skylles omgaende med frisk vand.

Rengering og vedligeholdelse
Advarsel!

Inden rengering og vedligeholdelse skal man altid slukke for enheden.

Brug ikke oplgsningsmidler eller slibende rengeringsmidler.

Renger ikke enheden indvendigt.

Forsag ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny enhed.
Seenk ikke enheden ned i vand eller andre vaesker.

Renger enheden udvendigt med en bled, fugtig klud. Ter enheden grundigt af med en ren, ter klud.
Rens sonden i varmt seebevand. Ter sonden grundigt af med en ren, ter klud.

Sup ort

Hvis du har brug for yderligere hjzelp, eller hvis du har kommentarer eller forslag, beder vi dig besege www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nederlandene

Norsk - Beskrivelse

«  Sett bryteren til "COOK" for & angi stekemodus.

1. Modusbryter +  Sett bryteren til "TIMER" for & angi timer-modus.

2. Opp-knapp «  Stekemodus: Trykk pa knappen for & ke temperaturen.
Minuttknapp «  Timer-modus: Trykk pa knappen for & angi minutter.

3. Ned-knapp «  Stekemodus: Trykk p& knappen for a senke temperaturen.
Sekundknapp «  Timer-modus: Trykk p& knappen for & angi sekunder.

4. °C/°F-knapp «  Stekemodus: Trykk pa knappen for & velge temperaturenhet (°C/°F).

Start/stopp-knapp |+  Timer-modus: Trykk pa knappen for & starte eller stoppe timeren.

«  Stekemodus: Displayet viser faktisk temperatur og innstilt temperatur.

5. Display «+ Timer-modus: Displayet viser minutter og sekunder.

«  Koble proben til den probekontakten pé siden av enheten.

6. Probe -+ Sett proben inn i den tykkeste delen av kjottet for & male kjernetemperaturen.

«  Apne batterirommet.

«  Settinn batteriene (AAA) i batterirommet. Serg for at batteri-polariteten (+/-) samsvarer med
merkingen inne i batterirommet.

«+  Lukk batterirommet.

7. Batterirom

«  Bruk magneten til & feste enheten til en metalloverflate (jern, nikkel, kobolt og de fleste

8. Magnet typer legeringer).

Bruk
Tldsur

Sett modusbryteren til timer-modus. Displayet viser timeren.

Trykk pa minutt/sekundknappen for a stille inn timeren.

Trykk pa start/stopp-knappen for 4 starte timeren.

Huvis timeren nar "00:00", vil alarmen lyde.

Trykk pa start/stopp-knappen igjen for & stoppe timeren.

Hold inne minutt- og sekundknappen samtidig for & nullstille timeren.

Steketermometer

Sett modusbryteren til stekemodus. Displayet viser temperaturen.

Koble proben til enheten.

Bruk opp/ned-knappene for & angi temperaturen. Den innstilte temperaturen kan ses pa hoyre side i displayet.
Sett proben inn i den tykkeste delen av kjottet. Den faktiske temperaturen kan ses pé venstre side i displayet.
Nar steketermometeret har nadd den innstilte temperaturen, heres en alarm.

Temperaturomrade for kjgttprodukter

Kjottprodukt Kjottprodukt

Oksefilet, medium / lite stekt 38-55°C Lammeldr, medium / lite stekt 65-70°C
Roastbiff 85-90 °C Lammelar, godt stekt 80-85°C
Oksebryst 90-95 °C Viltstek 75-80°C
Kalvefilet 50-55°C Villsvinstek 75-78°C
Kalverygg, medium / lite stekt 50-55°C Kylling 80-85°C
Kalvestek 68-74°C Kalkun 80-90°C
Svinerygg 55-60 °C And 80-90 °C
Svinestek 70-75°C

Sikkerhet

Generell sikkerhet

Les bruksanvisningen naye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk.

Produsenten er ikke ansvarlig for pafalgende skade eller for skade pa eiendom eller person som falge av manglende
overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten.

Enheten kan brukes av barn fra 8 ar og personer med en fysisk, sensorisk, mental eller motorisk funksjonshemming eller
mangel pa erfaring og kunnskaper, kun hvis de holdes under tilsyn og gis instruksjoner angéende bruken av enheten p&
en trygg mate og er innforstatt med farene som er involvert. Barn skal ikke leke med enheten. Rengjering og vedlikehold
skal ikke gjeres av barn med mindre de er under tilsyn.

Bruk bare enheten for det tiltenkte formalet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er beskrevet i
bruksanvisningen.

Ikke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten ma erstattes umiddelbart hvis den er skadet eller defekt.
Enheten er kun ment for innenders bruk. Ikke bruk enheten utenders.

Enheten er kun for innenders bruk. Ikke bruk enheten i forretningseyemed.

Ikke bruk enheten pé steder med hay luftfuktighet, som pa bad og ved svemmebasseng.

Ikke bruk enheten i nzerheten av badekar, dusj, handvask eller andre vannbeholdere.

Ikke bruk enheten i ovn eller mikrobglgeovn.

Battermkkerhet

Bruk bare batteriene som er nevnt i denne veiledningen.

Ikke bland gamle og nye batterier.

Ikke bruk batterier av ulike typer eller merker.

Ikke sett inn batterier i omvendt polaritet.

Ikke kortslutt eller demonter batteriene.

Ikke utsett batteriene for vann.

Ikke utsett batteriene for brann eller overdreven varme.

Batterier er mer utsatt for lekkasje nar de helt utladet. For & unngé skader péa produktet, ta ut batteriene nar du forlater
produktet uten tilsyn i lengre perioder.

Hvis vaeske fra batteriene kommer i kontakt med hud eller klzer, m& du skylle med friskt vann umiddelbart.

Rengjarmg og vedlikehold
Advarsel!

Sla alltid av enheten for rengjering eller vedlikehold.

Ikke bruk rensemidler eller skuremidler.

Ikke rengjer innsiden av enheten.

Ikke prov & reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet.
Ikke senk enheten i vann eller annen vaeske.

Rengjer utsiden av enheten med en myk, fuktig klut. Terk enheten grundig med en terr, ren klut.
Rengjer proben med varmt sdpevann. Terk av proben grundig med en terr, ren klut.

Support

Hvis du trenger ytterligere hjelp eller har kommentarer eller forslag, vennligst ga inn p& www.nedis.com/support

Kontakt

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Nederland

0519




Svenska - Beskrivning

«  Stall brytaren p& "COOK" for att ange tillagningslaget.

1. Lagesbrytare «  Stall brytaren pa "TIMER” for att ange timerlaget.

2. Upp-knapp « Tillagningslage: Tryck pa knappen for att 6ka temperaturen.
Minutknapp «  Timerlage: Tryck pa knappen for att stélla in minuter.
3. Ned-knapp - Tillagningslage: Tryck pa knappen for att sanka temperaturen.
Sekundknapp «  Timerldge: Tryck pa knappen for att stélla in sekunderna.
4. °C/°F-knapp «  Tillagningslage: Tryck pa knappen for att stalla in temperaturenhet (°C/°F).
Start/stopp-knapp «  Timerlage: Tryck pa knappen for att starta eller stoppa timern.
" «  Tillagningslage: Displayen visar faktisk temperatur och installd temperatur.
5. Display . " h ? N
«  Timerlége: Displayen visar minutrar och sekunder.
- Forin sondkontakten i enhetens sida.
6. Sond «  Forinsonden i den tjockaste delen av kottet for att mata temperaturen i mitten av

kottet.

«  Oppna batterifacket.

- Sétt batteriet (AAA) i batterifacket. Se till att batteripolerna (+/-) matchar markerade
polaritet inuti batterifacket.

«  Stang batterifacket.

7. Batterifack

«  Anvand magneten for att fasta enheten pa en metallyta (jarn, nickel, kobolt och de

8. Magnet flesta andra legeringar).

Anvandning

Timer

Stéll lagesbrytaren till timerldget. Displayen visar tiden.

Tryck pa minut/sekundknapparna for att stalla in timern.

Tryck pa start/stopp-knappen for att starta timern.

Om timern nar "00:00’, later larmet.

Tryck pa start/stopp-knappen igen for att stoppa timern.

Tryck pa och hall ned bade minut- och sekundknappen samtidigt for att aterstalla timern.

Kottermometer

Stéll lagesbrytaren till tillagningsléget. Displayen visar temperaturen.

Sétt sondkontakten i enheten.

Tryck p& upp/ned-knapparna for att ange temperaturen. Angiven temperatur visas i displayens hdgra sida.
For in sonden i den tjockaste delen av kéttet. Faktisk temperatur visas i displayens vénstra sida.

Om kéttermometern nar instélld temperatur, s ljuder ett alarm.

Temperaturintervall for kottprodukter

Kéttprodukt Kéttprodukt

Oxfilé, medium/rare 38-55°C Férfiol, medium/rare 65-70°C
Oxstek 85-90 °C Farfiol, well-done 80-85 °C
Oxbringa 90-95 °C Hjortstek 75-80°C
Kalvfilé 50-55°C Vildsvinsstek 75-78°C
Kalvsadel, medium/rare 50-55°C Kyckling 80-85 °C
Kalvstek 68-74°C Kalkon 80-90°C
Flasksadel 55-60°C Anka 80-90°C
Flaskstek 70-75°C

Sakerhet
Allmén sdkerhet

Las bruksanvisningen noga innan anvandning. Behall bruksanvisningen for att kunna anvénda den igen.

Tillverkaren &r inte ansvarig for foljdskador eller fér skador pa egendom eller personer som orsakas av att
sakerhetsforeskrifterna inte foljs och av felaktig anvandning av enheten.

Enheten kan anvéndas av barn fran 8 ar och uppét och av personer med reducerad fysisk, kansel eller mental férmaga
eller med brist pa erfarenheter och kunskap om de star under tillsyn eller har fatt instruktioner géllande anvandandet av
enheten pa ett sakert satt och forstar eventuella faror. Barn ska ej leka med enheten. Rengoring eller underhéll ska inte
utféras av barn utan Gvervakning.

Anvénd endast enheten fér dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra andamal &n dem som beskrivs i denna
bruksanvisning.

Anvand inte enheten om nagon del &r skadad eller felaktig. Om enheten ar skadad eller felaktig ska den bytas ut
omedelbart.

Enheten &r bara avsedd for inomhusanvéndning. Anvand inte enheten utomhus.

Enheten &r endast avsedd fér inomhusanvéndning. Anvand inte for kommersiella andamal.

Anvénd inte enheten pa platser med hég luftfuktighet, s som badrum och vid pooler.

Anvénd inte enheten néra badkar, duschar, bassanger eller andra karl innehallande vatten.

Anvand inte enheten i ugnar eller microvagsugnar.

Batterisdkerhet

Anvand endast de batterier som omn@mns i denna bruksanvisning.

Blanda inte gamla och nya batterier.

Anvand inte batterier av olika typ eller marke.

Montera inte batterierna med polerna felvanda.

Kortslut eller 6ppna inte batterierna.

Utsatt inte batterierna for vatten.

Utsatt inte batterierna for eld eller kraftig varme.

Det finns risk for att batterierna ldcker nér de &r helt urladdade. Undvik skada pa produkten genom att avldgsna
batterierna nér produkten inte anvénds under langre perioder.

Skolj omedelbart med vatten om vétska fran batterierna kommer i kontakt med skinn eller klader.

Rengé6ring och underhall
Varning!

Fore rengdring eller underhdll, sting alltid av enheten.

Anviand inga rengéringsmedel som innehaller 16sningsmedel eller slipmedel.

Rengdr inte enhetens insida.

Forsok inte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska.
Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor.

Rengér enhetens utsida med en mjuk fuktad trasa. Torka noggrant enheten med en ren, torr trasa.
Rengér sonden med varmt sapvatten. Torka noggrant sonden med en ren, torr trasa.

Support

Om du behéver mer hjélp eller har kommentarer eller forslag, besok www.nedis.com/support

Kontakt

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Nederlanderna

«  Aseta keittotila laittamalla kytkin "COOK"-asentoon.

1. Tilakytkin - Aseta ajastintila laittamalla kytkin "TIMER"-asentoon.

2. Ylgspéin-painike |«
Minuuttipainike | «

Keittotila: Lisad lampatilaa painamalla painiketta.
Ajastintila: Aseta minuutit painamalla painiketta.

3. Alaspéin-painike |«
Sekuntipainike .

Keittotila: Alenna lampétilaa painamalla painiketta.
Ajastintila: Aseta sekunnit painamalla painiketta.

4. °C/°F-painike
Kaynnistys/
pyséytyspainike

+  Keittotila: Aseta lampotilan yksikko (°C/°F) painamalla painiketta.
«  Ajastintila: Kdynnistd ja pysaytd ajastin painamalla painiketta.

«  Keittotila: Naytto ndyttad todellisen lampotilan ja asetetun lampotilan.

5. Naytto . Ajastintila: Niyttd néyttad minuutit ja sekunnit.

«  Tydénnd anturin pistoke anturin liittimeen laitteen sivulla.

6. Anturi +  Mittaa lihan ydinosan limpétila tyontdmalla anturi lihan paksuimpaan kohtaan.

«  Avaa paristokotelo.

«  Laita paristo (AAA) paristokoteloon. Varmista, ettéd paristojen napaisuus (+/-) vastaa
paristotilan sisdlld olevia merkintoja.

«  Sulje paristokotelo.

7. Paristokotelo

8. Magneetti - Kiinnita laite magneetilla metallipintaan (teras, nikkeli, koboltti ja useimmat niiden seokset).

Kiytto
Ajastln

Aseta ajastintila laittamalla kytkin ajastin-asentoon. Naytt6 naytta ajastimen.
Aseta ajastin painamalla minuutti/sekunti-j p: inikkeita.

Kaynnista ajastin painamalla kdynnista/py 4-painiketta.

Halytys soi, jos ajastin saavuttaa "00:00"-ajan.

Pyséyta ajastin painamalla kdynnistd/pysayta-painiketta uudelleen.

Nollaa ajastin pitamalla samanaikaisesti painettuna minuutti-painiketta ja sekunti-painiketta.

Llhalampomlttan

Aseta tilakytkin keittotilaan. Naytto nayttaa lampaétilan.

Liitd anturipistoke laitteeseen.

Aseta lampotila yl6s-/alas-painikkeilla. Asetettu lampétila nékyy naytossa oikealla.

Ty6nna anturi lihan paksuimpaan osaan. Todellinen Iampétila nakyy naytossa vasemmalla.
Halytys soi, jos lihan lampdomittari saavuttaa asetetun lampatilan.

Lihatuotteiden lampétila-alue

Lihatuote Lihatuote

Pihvifilee, keskikypsa/puoliraaka 38-55°C Lampaankoipi, keskikypsé/puoliraaka 65-70°C
Paahtopaisti 85-90°C Lampaankoipi, kypsa 80-85°C
Naudan rintapala 90-95°C Paahtohirvi/-peura 75-80°C
Vasikanfilee 50-55°C Paahtokarhu 75-78°C
Vasikansatula, keskikypsa/puoliraaka 50-55°C Kana 80-85°C
Paahtovasikka 68-74°C Kalkkuna 80-90°C
Siansatula 55-60°C Ankka 80-90°C
Paahtosika 70-75°C

Turvallisuus

Yleinen turvallisuus

Lue kdyttdopas huolella ennen kayttoa. Sailytd kayttdopas tulevaa kdytt6a varten.

Valmistaja ei ole vastuussa henkiléille tai omaisuudelle aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat turvallisuusohjeiden
laiminlydnnist tai laitteen sopimattomasta kaytosta.

Tata laitetta voivat kayttda vahintadan 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joilla on fyysisid, aisti-, mentaalisia tai motorisia
rajoitteita tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteesta, jos heitd valvotaan tai jos heidén turvallisuudestaan vastaava
henkilé on opastanut heitd laitteen turvallisessa kdyt6ssa ja he ymmartavat kayttoon liittyvét vaarat. Lasten ei saa leikkid
laitteella. Lapset eivdt saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

Kyt laitetta vain sille tarkoitettuun kayttdtarkoitukseen. Ald kdytd laitetta muuhun kuin kayttdoppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Ala kaytd laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen, vaihda laite vélittdmasti.
Laite sopii vain sisdkayttoon. Ald kayta laitetta ulkona.

Laite sopii vain kotikdyttdon. Ald kayta laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.

Al4 kdyta laitetta paikoissa, kuten kylpyhuoneissa ja uima-allashuoneissa, joissa on korkea suhteellinen kosteus.

kéyta laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vettd sisaltavien esineiden lahella.

Al4 kdyta laitetta uunissa tai mikrossa.

Paristoturvallisuus

Kayta vain késikirjassa mainittuja paristoja.

Al4 kdytd vanhoja ja uusia paristoja yhdessa.

Al4 kdyta eri tyyppisia tai eri merkkisia paristoja.

Al4 asenna paristoja vaarin pain.

Al4 aiheuta paristoissa oikosulkua tai pura niité.

4 altista paristoja vedelle.

Al altista paristoja tulelle tai liialliselle kuumuudelle.

Paristot saattavat vuotaa, kun ne ovat taysin tyhjat. Jotta tuote ei vaurioidu, poista paristot jattdessasi tuotteen
valvomatta pitemméksi aikaa.

Jos paristoista vuotava neste joutuu kosketuksiin ihon tai vaatteiden kanssa, huuhtele valittomasti raikkaalla vedelld.

Puhdistus ja huolto
Varoitus!

Sammuta laite aina ennen puhdistusta tai huoltoa.
Ala kyta liuottimia tai hankausaineita.

Ala puhdista laitteen sisépuolta.

Ala yritd korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen.
Al3 upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Puhdista laite ulkopuolelta pehmeélld, kostealla liinalla. Kuivaa laite lapikotaisin puhtaalla kuivalla liinalla.
Puhdista anturi lampimélla saippuavedelld. Kuivaa anturi lapikotaisin puhtaalla, kuivalla liinalla.

Tuki

Jos tarvitset apua tai jos sinulla on kommentteja tai ehdotuksia, kdy osoitteessa: www.nedis.com/support

Yhteystiedot

NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Alankomaat

EAAnvika - Mepiypapn

«  PuBpiote Tov Slakomtn ato «COOK» yia opioete Tn Agitoupyia Pnoipatog.

1. Makommg Reroupyiac | PuBpioTe Tov S1akomTn oto «TIMER» yia opioeTe Tn Aeitoupyia Tou XpovoSIakomTn.

2. Koupmi «Mavw» «  Aertoupyia Pnoipatog: MatioTe To Koupri yia va au§oete T Beppokpacia.
Koupmi Aemtiov «  Aertoupyia XpovoSIakomTn: MECTE TO KOUMTT YIa va pUBLICETE Ta AemTd.

3. Koupmi «Kdtw» «  Aertoupyia Ynoipatog: MatoTe To KoUK yia va HEIWOETE T Beppokpacia.
Koupri Seutepolémtwy |+ Aertoupyia XpovoSiakomTn: MECTE To KOupT yia va puBIcETe Ta SeutepOlemTa.

4. Koupmi °C/°F «  Aeroupyia Ynoiparog: MatioTe To koupr yia va puBpiceTe T povada Beppokpaciag (°C/°F).
Koupmi évapénc/ +  Aertoupyia XpovoSIakOmTn: MaTHOTE TO KOUTT yia va EEKIVI|OETE 1) VA OTAUATICETE TOV
Sakommg Xpovodakomm.

«  Aeroupyia Ynoipatog: H 086vn Seixvel Tnv mpaypatikn kai Ty kaBopiopévn
Beppokpaocia.
«  Aertoupyia xpovodiakomtn: H 086vn mpoBAalel Ta AemTd Kat ta SeutepOlenTa.

5. 086vn

«  Ewoaydyete 1o BUOHA TOU QVIXVEUTH) TNV E(GOS0 TOU QVIXVEUTH) OTA TTAGYIQ TNG CUCKEUNG.

6. Avixveutic +  Eicaydyete ov avixveuTr) 0To MOXUTEPO PEPOG TOU KPEATOG, Yia val METPHGETE TN Beppokpacia.

«  Avoi€te TN BrKn pratapiiv.

«  TomoBetriote T pmatapia (3AAA) otn Brjkn umatapiwv. BeBaiwBeite 6Tt n moAikétnta
TWV UMaTapiwv (+/-) Taiptadet pe ta cUpBoAa MOAIKOTNTAG HEDQA OTN BFKN UATAPIGV.

«  Kheiote T 6rjkn pmatapiav.

7. Onikn unatapwv

+  XPNOIHOTTOI|OTE TOV HAYVATN YIA VA TIPOCAPTHOETE TN CUCKEUH O& METANNIKN EMPAVEIR

8. Mayvitng (0idnpo, VikéNo, KOBANTIO Kal TA TTEPIOTOTEPA KPAMATA TOUC).

Xprion
Xpovo&mxom’nc

PuBpiote tov Siakomtn Aertoupyiag otn Aerroupyia Tou Xpovodiakom. H 086vn mpoBdalet Tov xpovoSiakomtn.

MEOTE Ta KoUpTA AeMTwV/SEUTEPOAENTWV YIa VA PUBHICETE TOV XPOVOSIOKOTTN.

MiéoTe To Ko évap&ng/SIaKOTIG yia va EEKIVIIOEL O XPOVOSIKOMTNG.

Edv 0 xpovoSiakomtng gtaoel oto “00:00", n cuoKeur Ba eKmEUPEL NXNTIKA €18omoinon.

Méote Eavd To Koupmi évap&nc/SIakommg yia va OTAPATHOETE TOV XPOVOSIAKOTTN.

Tautdxpova MECTE MAPATETAPEVA TO KOUTTE TwV AEMTWV KA TO KOUTT Twv SEUTEPONEMTWV yla va puBpiceTe avd Tov
XPOVOSIOKOMTH.

Ospuout-:tpo Kpéatog

PuBpiote tov Siakomtn Aertoupyiag otn Aertoupyia Ynoipatog. H 086vn mpoPddet tnv Beppokpaacia.

Zuvd£oTE TO BUCHA TOU QVIXVEUTH 0T GUCKEUT.

MEOTE Ta KOUNTTIA «TTAVWY»/<KATW» yia va pubpiceTe T Beppokpacia. H kaBopiopévn Beppokpacia epgavietat otn
Se€1a mheupd NG 0B6VNG.

ElcaydyeTe Tov avixveuTr} 0To maxuTEPO TURHA Tou Kpéatog. H mpaypartikr Oeppokpacia epgavietat otnv aplotepry
TAELPA TN 006VNC.

Edv n Beppokpacia Tou kp£atog gTacel v kabopiopévn Beppokpacia, n cuokeur Ba eKMEUPEL pia NXNTIKY l8omoinon.

Evpog Beppokpaciag

Ac@alela patapuwv

+  XPNOIHOTOIEITE HOVO TIG UTATAPIES TTOL AVAPEPOVTAL GTO TIAPOV EYXEIPISIO.

+  Mnv xpnotpormoteite pali maMég Kat VEeg pumatapieg.

+  Mnv XpnOIHOMOIE(TE UMaTapies SIAPOPETIKOL TUTTOU 1} HAPKAG.

+  Mnv €yKaBIOTATE PImATapies P avTioTPOPn TOANKOTNTA.

+ Mnv BPaxUKUKAWVETE I} AITOCUVAPHONOYEITE TIG UITATAPIES.

«  Mnv ekBETETE TIG pmTaATAPIES OE VEPO.

«  Mnv ekBETeTe TIG pmatapieg o€ pwTid 1y umepPOAIKr BeppdTnTa.

« Ymapxet peyain mBavotnTa S1apponig Twy HIATapIwy EQV anopopTioTouV mipwe. Mpog amoguyr) {nuiag 6To mpoiov,
APAIPECTE TIC UITATAPIES OTAV APHVETE TO TIPOIOV AVETITHPNTO VIO MEYAAUTEPEG XPOVIKEG TTEPIOSOUC.

«  Eav uypd twv pratapiiv €pOel o€ emagr e To SEPUA 1} TO POUXIOHO, EEMUVETE AUECWG He KaBapd vepo.

Kaeuplopoc Katouvinpnon

Mpogidomoinon!

«  TMpw amd kaBapiopo rj CLVTHPNOT, ATIEVEPYOTTOIEITE TIAVTA TN GUCKEUN.

+  Mnxpnotporoteite SIONUTEG 1} AelaVTIKA.

+ Mnv kaBapioeTe TO ECWTEPIKG TNG CUOKEUNC.

« Mnv EMIXEIPNOETE VOl EMIOKEVACETE Tr) CUOKELN. EQV N UOKEUN SV AEITOUPYET CWOTA, QVTIKATAGTHOTE TV UE MIa VEQ.
«  Mn BuBilete Tn cuoKeLr| OE VEPS 1} GAa LYPA.

«  KaBapilete To EEWTEPIKO TNG CUOKEUNG XPNOIHOTIOIMVTAG £Va HAAAKO, VWTTO TIAV(. ETEYVWVETE IPOCEKTIKA T GUOKEUN HE
&va kaBapo, oTeyvo mavi.

«  KaBapioTe Tov aVIXVEUTH XPNOIHOTIOIVTAG GATTOUVASA. STEYVWVETE TPOCEKTIKA TOV AVIXVEUTH HE éva kaBapo, Teyvo mavi.

Ynootipién

Eav xpeialeote nepaitépw Bondeta 1y emBupeite va uoBahete oxOMa i IPOTACELC, EMOKEPDEiTE TV 10TO0EAISA www.nedis.

com/support

Emapn
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Katw Xwpeg

Polski - Opis

Przefaczenie przetacznika w pozycje,,COOK” pozwala ustawic tryb gotowania.
Przetaczenie przetacznika w pozycje ,TIMER” pozwala ustawi¢ tryb minutnika.

1. Przetacznik trybow

2. Przycisk w gore +  Tryb gotowania: Nacis$nij przycisk, aby zwiekszyc temperature.
Przycisk minut +  Tryb minutnika: Naciskaj przycisk, aby ustawi¢ minuty.
3. Przycisk w dot +  Tryb gotowania: Nacisnij przycisk, aby zmniejszy¢ temperature.
Przycisk sekund +  Tryb minutnika: Naci$nij przycisk, aby ustawic¢ sekundy.
4. Przycisk °C/°F «  Tryb gotowania: Nacis$nij przycisk, aby ustawic jednostke temperatury (°C/°F).

Przycisk start/stop | «  Tryb minutnika: Nacisnij przycisk, aby rozpocza¢ lub zatrzymac odliczanie czasu.

+  Tryb gotowania: Wyswietlacz pokazuje rzeczywista temperature i ustawiona temperature.

5. Wyswietlacz + Tryb minutnika: Na wy$wietlaczu pojawia si¢ minuty i sekundy.

«  Wioz wtyczke sondy do gniazda sondy na bocznej éciance urzadzenia.

6. Prébnik + Wprowadz sonde do najgrubszej czesci migsa, aby zmierzy¢ temperature w srodku.

«  Otworz komore baterii.

«  Wi6z baterie (AAA) do komory baterii. Upewnij sig, ze biegunowo$¢ baterii (+/-) zgadza sie z
oznaczeniami biegunowosci wewnatrz komory baterii.

«  Zamknij komore baterii.

7. Komora baterii

8. Magnes +  Zamocuj urzadzenie do metalowej powierzchni (zelazo, nikiel, kobalt i wiekszos¢ ich stopéw).

Uzytkowanie

Licznik czasu

«  Wiacz przetacznikiem tryb minutnika. Na wyswietlaczu pojawi sie minutnik.

«  Naciskaj przyciski minut i sekund, aby ustawi¢ minutnik.

« Naciénij przycisk start/stop, aby wiaczy¢ minutnik.

«  Gdy minutnik osiagnie wartos¢,00:00’, uruchomi sie alarm.

« Naciénij przycisk start/stop ponownie, aby zatrzyma¢ minutnik.

«  Jednoczesnie naciénij i przytrzymaj przyciski minut i sekund, aby zresetowac licznik czasu.

Termometr do mies

«  Wiacz przetacznikiem tryb gotowania. Na wyswietlaczu wyswietlona zostanie wartos¢ temperatury.

«  Podtacz wtyczke sondy do urzadzenia.

«  Naciskaj przyciski w gore/w dot, aby ustawi¢ temperature. Ustawiona temperatura jest ukazana po prawej stronie
wyswietlacza.

+  Wprowadz sonde do najgrubszej czesci migsa. Rzeczywista temperatura jest ukazana po lewej stronie wyswietlacza.

«  Gdy termometr do mies osiggnie ustawiong temperature, uruchomi sig alarm.

Zakresy temperatur dla réznych mies

Rodzaj migsa Rodzaj migsa

iirlvevtisv‘v;iowy, $rednio wysmazony/ 3855 °C LkerV:iiSetcyjagniecy, $rednio wysmazony/ 65-70°C
Rostbef 85-90°C Udziec jagniecy, dobrze wysmazony 80-85°C
Szponder wotowy 90-95 °C Pieczona sarnina 75-80°C
Filet cielecy 50-55°C Pieczony dzik 75-78°C
E:)V:,nistzirjagniecy, $rednio wysmazony/ 50-55°C Kurczak 80-85 °C
Pieczona cielecina 68-74°C Indyk 80-90°C
Comber wieprzowy 55-60 °C Kaczka 80-90°C
Pieczona wieprzowina 70-75°C

Bezpieczenstwo

Ogolne zasady bezpieczenstwa
Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje. Zachowaj instrukcje do
wykorzystania w przysztosci.

«  Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia oséb powstate w wyniku
nieprzestrzegania instrukcji dotyczacych bezpieczeristwa i niewtasciwego uzytkowania urzadzenia.

«  Zurzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej,
psychicznej lub fizycznej, lub osoby bez braku do$wiadczenia lub znajomosci sprzetu pod warunkiem zapewnienia
nadzoru lub udzielania instrukdji, jak nalezy obchodzi¢ sie z urzadzeniem w bezpieczny sposob, oraz zrozumienia
przez nie ewentualnego ryzyka. Dzieciom nie wolno bawic si¢ urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

«  Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w celach innych niz
okreslono w instrukgji.

«  Nie wolno korzystac¢ z urzadzenia, jesli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jesli urzadzenie jest uszkodzone
lub wadliwe, nalezy niezwtocznie wymienic¢ urzadzenie.

« Urzadzenie nadaje si¢ wyfacznie do uzytku wewnetrznego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

«  Urzadzenie nadaje si¢ wyfacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywac do celéw handlowych.

«  Nie uzywac urzadzenia w miejscach o wysokiej wilgotnosci, takich jak tazienki i baseny.

+  Nie wolno korzystac z urzadzenia w poblizu wanien, prysznicéw, zlewdw lub innych zbiornikéw napetnionych woda.

«  Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w piekarnikach ani kuchenkach mikrofalowych.

Bezpieczne korzystanie z baterii

«  Uzywac wylacznie baterii wskazanych w instrukgji.

«  Nie uzywac razem starych i nowych baterii.

«  Nie uzywac baterii réznych typow lub marek.

«  Nie zaktadac baterii w odwrotnej biegunowosci.

«  Nie powodowac zwarcia baterii ani ich nie demontowac.

«  Nie wystawia¢ baterii na dziatanie wody.

«  Nie wystawiac baterii na dziatanie ognia lub zbyt wysokiej temperatury.

«  Przy catkowitym roztadowaniu baterii moze dojé¢ do ich wycieku. Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy wyjac z
niego baterie, jesli nie jest ono uzywane przez dtuzszy okres czasu.

«  Jesli ptyn z baterii wejdzie w stycznosc ze skorg lub ubraniem, nalezy niezwtocznie przeptukac czysta woda.

Czyszczenie i konserwacja

Ostrzezenie!

«  Przed czyszczeniem lub czynnosciami konserwacyjnymi trzeba zawsze wytaczyc¢ urzadzenie.

«  Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikéw ani materiatow sciernych.

«  Nie czysci¢ wewnetrznej strony urzadzenia.

«  Nie podejmowac prob naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymienic je na nowe
urzadzenie.

«  Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

«  Zewnetrzna strone urzadzenia czysci¢ miekka, wilgotna szmatka. Urzadzenie doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu
czystej, suchej szmatki.

«  Umyj sonde ciepta woda z mydtem. Wytrzyj sonde dokfadnie do sucha czystg, sucha szmatka.

Wsparcie

Jesli potrzebujesz dalszej pomocy lub masz uwagi lub sugestie, prosimy o odwiedzenie strony www.nedis.com/support

Kontakt
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Holandia

Cestina - Popis

« Nastavte spinac na,COOK" pro nastaveni rezimu vafeni.

1. Pfepinac rezima P " PR .
P « Nastavte spinac na,TIMER" pro nastaveni rezimu ¢asovace.

Mpoiév kpéato Mpoi6v kpéato

P — Ld " - - P - L - < - - 2. Tlacitko nahoru «  Rezim vafeni: Stisknutim tlacitka zvysite teplotu.
DéTo pooxaploy, pEtpia/ehagpd 38.55°C Apvialo umouT, pETpia/eENagpd 65-70°C Tlagitko minut - Rezim ¢asovace: Stisknutim tlaitka nahoru nastavte minuty.
Ynuévo Ynpévo

5 BoBVG Ko " - " )\ - S 3. Tladitko dolt «  Rezim vafeni: Stisknutim tlacitka snizite teplotu.
¥nt6 Bobivé kpéag 85-90°C Apvioto pmouT, kahopnpévo 80-85°C Tlagitko sekund «  Rezim ¢asovace: Stisknutim tla¢itka nastavite sekundy.
Boeta omdha 90-95 °C Wnto eAdgt 75-80°C
il i 4. Tlacitko °C/°F «  Rezim vafeni: Stisknéte tlaitko pro nastaveni jednotky teploty (°C/°F).

Dkéto pooxaptol 50-55°C Wnté ayployolpouvo 75-78°C Tlacitko start/stop +  Rezim ¢asovace: Stisknutim tlacitka zapnéte nebo vypnéte ¢asovac.
ZE)‘“, Hooxapiov, hetpia/ehagpa 50-55°C Kotémouho 80-85 °C 5. Disolei +  Rezim vafeni: Na displeji se zobrazi aktudIni teplota a nastavena teplota.
Ynuévo . ple) «  Rezim ¢asovace: Na displeji se zobrazi minuty a sekundy.
6 pooxdet 68-74°C fahonotha 80-90°C 6. Sonda +  Vlozte zastrcku sondy do vstupu na sondu na strané zafizeni.
SéNa xolpvou 55-60°C Nama 80-90°C : +  Sondu zasuite do nejtlustsi ¢asti masa za icelem zméfeni teploty v jadfe masa.
Ynto xolpvo 70-75°C «  Oteviete prostor pro baterie.

Acpaleia
Fsvmn ac@aiela

AaBAoTe 1o eYXEPISIO IPOTEKTIKA TPV ammd TN Xprion. DUNAgTe To yta peNovTIKN popa.

O KaTaoKeuaoTi¢ Sev pépet kapia euBUVN yia TUXOV emakOAoUBES BAABEC 1} GANEC UNIKEC Kat CWHATIKEG BAABEG TTOU
evdéxetal va TPoKANBoUV Adyw TG Hn THPNONG Twv 08NYIWV ac@aleiag kat TG akatdAANANgG Xpriong TG CUCKEUNG.

H ouokeun pmopei va xpnotponolgitat amé maidid NAIKIag avw Twv 8 ETWV KAl Amd ATopa KE YUOIK, AIoBNTNPIaKT,
VONTIKA 1} KIVNTIKKA avamnpia 1} pe ENEIPN EUTEIRIAC KAl YVOOEWV £QV EMTNPOVVTAL 1) TOUG TTapéxovTal odnyieg
QAVAPOPIKA HE TN XPrION TNG CUOKEUNG UE AGQAAT TPOTIO KAl KATAVOOUV TOUG KIVEUVOUG Tiou eumepiéxovral. Ta maidid Sev
nipémnel va maiouv pe T ouokeun. O kaBaplopog Kal n GuvTAPNon XproTn Sev mpémet va Sie€ayovral and maidid xwpig
gmrtripnon.

XPNOIOTTOIEITE Tr) GUOKEUT| HOVO YIa TOUG TPOOPILOHEVOUG OKOTIOUG. Mn XPNOIOTIOIEITE T GUCKEUT YIa SIaQOPETIKOUG
OKOTIOUG Ao TOUG TIEPIYPAPOUEVOUG OTO EYXEIPISIO.

Mn XPNOILOTIOIEITE TN OUCKEUN, EGV OTTOIOSAMOTE THIKA TNG £xel {npia 1y Ehattwpa. EGv n ouokeun éxet {nuid iy
ENATTWHA, AVTIKATAGTAOTE TNV AHECWG.

H ouokeur evdeikvutal pdvo yia eswTEPIKY Xprion. Mn XpNOILOTIOIEITE TN CUOKEUN OE EEWTEPIKO XWPO.

H ouokeur] evdeikvutat pOvo yia OIKIaKr XPrion. Mnv XpnotUOTIOLEITE T GUOKEUN VIOt EUTTOPIKOUG GKOTIOUC.

MnV XPNOIHOTIOIETE TN CUOKEUN O€ TOMOBETiEC HE LYNAT LYPAGIQ, OTIWG OE UMAVIA KAl TILOTVEG.

MnV XpnGILOTIOIEITE T GUOKEUT KOVTA OE PMaVIEPES, VTOUQIEPEC, VITTTHPEC 1} GAAa Soxeia TTou mepiéxouy vepo.

MnV XpNGOILOTTOIEITE TN GUOKEUN OE POUPVOUG I} POUPVOUG MIKPOKUHATWY.

« Do prostoru pro baterie viozte baterii (AAA). Ujistéte se, zda polarita baterii (+/-)
souhlasi s ozna¢enim uvnitf prostoru pro baterie.
«  Zaviete prostor pro baterie.

7. Prostor pro baterie

«  Poutzijte magnet pro pfipojeni zafizeni ke kovovému povrchu (Zelezo, nikl, kobalt a

8. Magnet vétsina jejich slitin).

Pouziti

Casovaé

«  Nastavte pfepinac rezimli do rezimu ¢asovace. Na displeji se zobrazi ¢asovac.

«  Stisknutim tlacitka minut/sekund nastavte ¢asovac.

- Stisknutim tla¢itka start/stop ¢asovac spustite.

«  Pokud ¢asovac dosahne "00:00", spusti se alarm.

«  Opétovnym stisknutim tlacitka start/stop ¢asova¢ zastavite.

«  Soucasné stisknéte a pridrzte tla¢itko minut a tlacitko sekund pro resetovani ¢asovace.

Teplomér na maso

«  Nastavte prepina¢ rezima do rezimu vafeni. Na displeji se zobrazi teplota.

«  Pripojte zastr¢ku sondy k zafizeni.

«  Stisknutim tla¢itek nahoru/dolti nastavte teplotu. Nastavena teplota se zobrazi na pravé strané displeje.
«  Zasunte sondu do nejtlust3i ¢asti masa. Aktudlni teplota se zobrazi na levé strané displeje.

« Jakmile teplomér na maso dosahne nastavené teploty, zazni alarm.

Rozsah teplot pro masné vyrobky

Tpe6oBaHunA 6esonacHocTU

06u.|v|e p

TeXHUKN 6 HOCTK

MNepen Hauanom paGoTbl BHUMATENLHO NPoUMTaliTe PyKoBOACTBO. COXpaHUTE PYKOBOACTBO Ans Gyayuiero
UCMONb30BaHNA.

Mpon3BoANTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a NOBPEXAEHNA NMYILIECTBA UMV NEPCOHANA, BbI3BAHHbBIX HECOBMIOAEHNEM
VIHCTPYKLMM MO 6€30MacHOCTI M HeNpaBI/IbHbIM MCMONb30BaHNeM YCTPOIACTBa.

[leTAm B BO3pacTe A0 8 NIET 1 INL|AM C OTPaHNUYEHHbIMU GU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM,
a TaKxe nLam, He 06/1a4aloLLM AOCTATOUHBIM OMbITOM 1 3HAHNAMY, Pa3PeLIAETCA UCMOSb30BaTb YCTPOMCTBO TONbKO
M0/} NPVUCMOTPOM WA MOC/IE MHCTPYKTaXa O COOTBETCTBYIOWMX MepaXx NPefoCTOPOXHOCTY 1 TeXHMKe 6e30nacHOCTU.
He nossonsiite geTam urpatb C ycTpoincTBoM. OUnCTKa yCTPOIACTBa 1 06CyX1BaHIe Nonb3oBaTeNeli C yyacTuem aetein
[OMDKHBI MPOBOANTLCA TONBKO MOJ HAA30POM B3POCTIbIX.

Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO CTPOFO MO Ha3HaUeHMI0. YCTPONCTBO AOMKHO NCMONb30BATLCA TONILKO MO NPAMOMY

maéna - Descrierea
Masny produkt Masny produkt
.Hovéfl' svié!«)vla', stfedné propecend / 38.55°C !()?ta sukopot/éh('), stfedné propecend / 65-70°C 1. Comutator de mod . Dep\asat,i comutatorul pe ,,COOK: pentru a seta modul de preparare.
jemné opecend jemné opecena «  Deplasati comutatorul pe , TIMER” pentru a seta modul temporizatorului.
Hovézi pe¢ené 85-90 °C Kyta skopového, prope¢ena 80-85 °C 2. Butonsus «  Modul de preparare: Apasati butonul pentru a creste temperatura.
o ) . Buton minute «  Mod temporizator: Apasati butonul pentru a fixa minutele.
Hovézi hrudi 90-95°C Pecend zvéfina 75-80°C
N - N T " 3. Butonjos «  Modul de preparare: Apasati butonul pentru a reduce temperatura.
Filet  teleciho 50-55°C Peceny kanec 75-78°C Buton secunde +  Mod temporizator: Apasati butonul pentru a fixa secundele.
Teleci hibet, stfedné propeceny / 50-55 °C Kufe 80-85 °C 4. Buton°C/°F + Modul de preparare: Apasati butonul pentru a seta unitatea de temperatura (°C/°F).
Jemne opeceny Buton de pornire/oprire | «  Mod temporizator: Apasati butonul pentru a porni sau opri temporizatorul.
Teleci pecené 68-74°C Krita 80-90°C 5. Afisaj «  Modul de preparare: Afisajul indica temperatura setata si temperatura setata.
Vepiovy hibet 55-60 °C Kachna 80-90 °C ) i «  Mod temporizator: Afisajul indica minutele si secundele.
Vepfova pecené 70-75 °C «  Introduceti mufa sondei in intrarea sondei din partea lateral a dispozitivului.
6. Sonda «  Introduceti sonda in partea cea mai groasa a carnii pentru a masura temperatura

Bezpecnost

Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim si pozorné prectéte pfirucku. Pfiru¢ku uschovejte pro pozdéjsi pou:
Vyrobce neni zodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob zpisobené nedodrzovanim
zde uvedenych bezpe¢nostnich pokynti nebo nespravnym pouzitim vyrobku.

Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi, dusevnimi nebo motorickymi
schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud je jim poskytovan dohled nebo pokyny ohledné bezpe¢ného
pouzivéni zafizeni a pokud chapou souvisejici rizika. Déti by si se zafizenim nemély hrét. Cidténi a uzivatelskou tdrzbu
nesmi vykonavat déti bez dozoru.
Zafizeni pouzivejte pouze k jeho zamy3lenym uceliim. Nepouzivejte zafizeni k jinym tGéelim, nez je popséno v priru¢ce.
Nepouzivejte zafizeni, pokud je jakakoli ¢ast poskozend nebo vadnd. Pokud je zafizeni poskozené nebo vadné, okamzité
jej vymeénte.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro pouziti v mistnosti. Nepouzivejte zafizeni v exteriérech.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro doméaci pouziti. Nepouzivejte zafizeni pro komeréni Gcely.

izeni ejte v mistech s vysokou vlhkosti vzduchu, jako jsou koupelny a bazény.

ejte ve vané, ve sprie, v umyvadle ani v jinych nddobéch obsahuijicich vodu.

Zafizeni nepouzivejte v troubéch ani mikrovinnych troubach.

Pokyny pro pouziti baterii

Pouzivejte pouze baterie uvedené v ndvodu.

Nevkladejte zérover staré a nové baterie.

Nepouzivejte baterie jiného typu ani znacky.

Baterie neinstalujte s obracenou polaritou.

Baterie nezkratujte ani nedemontujte.

Nevystavuijte baterie pisobeni vody.

Nevystavujte baterie plisobeni ohné ¢i nadmérného tepla.

P¥i GpIném vybiti maji baterie tendence vytékat. Abyste zabréanili poskozeni produktu, vyjméte baterie, pokud nechavate
produkt na del3i dobu bez dozoru.

Pokud se kapalina z baterie dostane do styku s pokozkou nebo oblecenim, okamzité je oplachnéte ¢istou vodou.

Cisténi a udrzba
Upozornenl'

nim nebo tdrzbou zafizeni vzdy vypnéte.

Nepouzivejte ¢istici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prostiedky.

Necistéte vnitfek zafizeni.

Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vymérte jej za nové zafizeni.
Zafizeni neponotujte do vody ani jinych kapalin.

Venek zafizeni ocistéte mékkym, suchym hadfiikem. Zafizeni peclivé osuste cistym suchym hadiikem.
Sondu vycistéte v teplé mydlové vodé. Sondu diikladné osuste ¢istou suchou textilni utérkou.

Podpora

Pokud potfebujete dalsi pomoc nebo mate navrhy nebo pfipominky, navstivte www.nedis.com/support

Kontakty
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC 's-Hertogenbosch, Nizozemsko

Allitsa a kapcsolét,COOK” alldsba, hogy a fézés tizemmédot bedllithassa.

1. Uzemméd kapcsol Allitsa a kapcsol6t, TIMER” 4llésba, hogy az idézité iizemmédot beallithassa.

2. Felgomb «  Fézési izemmod: Nyomja meg a gombot a hémérséklet néveléséhez.
Perc gomb «  1d6zité mod: Nyomja meg a gombot a perc beéllitadsahoz.

3. Legomb «  Fézési izemmadd: Nyomja meg a gombot a hmérséklet csokkentéséhez.
Masodperc gomb «  1dézité mod: Nyomja meg a gombot a masodperc beéllitasahoz.

i izemmod: Nyomja meg a gombot a hémérséklet mértékegységének (°C/°F)
sahoz.

4. °C/°Fgomb

Start/stop gomb «  1dézité moéd: Nyomja meg a gombot az idézit6 inditasahoz vagy leéllitasahoz.
«  Fézési izemmod: A kijelz6n megjelenik a tényleges hémérséklet, illetve a beallitott
5. Kijelz6 hémérséklet.
«  1d6zité mod: A kijelz6n megjelenik a perc és a masodperc.
«  Csatlakoztassa a hémérd csatlakozdjat az eszkdz oldalan talalhato aljzatba.
6. Szonda «  Szurja be a hémérét a hus legvastagabb részébe, hogy megmérhesse a hus

maghémérsékletét.

«  Nyissa ki az elemtartot.

+  Tegye be az elemet (AAA) az elemtartéba. Ugyeljen r4, hogy az elemeket az
elemtartoban feltiintetett polaritassal (+/-) helyezze be.

«  Zarja be az elemtartét.

7. Elemtarté

- Egy magnes segitségével rogzitse az eszkozt egy fém feliileten (vas, nikkel, kobalt és

8. Magnes ezek 6tvézetei).

Hasznalat

1dé6zitoé

jelenik az id6zito.
hoz.

Allitsa az tizemméd kapcsoldjat id6zitd lizemmaodba. A kijelzén m
Nyomja meg a perc-/masodperc allité gombokat az id6zité bealli
Nyomja meg a start/stop gombot, hogy elindithassa az idézitét.
Ha az id6zit6 eléri a,00:00” értéket, hangjelzés szélal meg.

Az id6zit6 ledllitdsahoz nyomja meg ismét a start/stop gombot.
Egyuttesen nyomja le és tartsa lenyomva a percéllitd gombot és a masodperc allitd gombot, hogy visszallithassa az
idozitét.

Hushéméro

Allitsa az izemméd kapcsoldjat fézési izemmaodba. A kijelzé megjeleniti a hémérsékletet.

Csatlakoztassa a h6mérét az eszkozhoz.

Nyomja meg a fel/le bokat a hémérséklet ahoz. A beallitott hémérséklet a kijelz6 jobb oldalan jelenik meg.
Szurja be a h6mérét a hus legvastagabb részébe. A tényleges hémérséklet a kijelzd bal oldalan jelenik meg.

Ha a hishéméré eléri a beallitott hémérsékletet, egy figyelmezteté hang szolal meg.

internd a carnii.

«  Deschideti compartimentul pentru baterii.

+  Introduceti bateria (AAA) in compartimentul pentru baterii. Asigurati-vé cd polaritatea
bateriilor (+/-) se potriveste marcajelor de polaritate din interiorul compartimentului
pentru baterii.

-+ Inchideti compartimentul pentru baterii.

7. Compartiment baterii

8. Magnet «  Utilizati magnetul pentru a atasa dispozitivul la o suprafata metalica (fier, nichel, cobalt

si majoritatea aliajelor acestora).

Utilizarea

Temporizator

«  Aduceti comutatorul de mod in modul temporizator. Afisajul indica temporizatorul.

«  Apasati butonul de minute/secunde pentru a fixa temporizatorul.

«  Apasati butonul de pornire/oprire pentru a porni temporizatorul.

«  Daca temporizatorul atinge ,00:00", va porni alarma.

«  Apasati din nou butonul de pornire/oprire pentru a opri temporizatorul.

«  Apasati simultan si prelungit butonul pentru minute si butonul pentru secunde pentru a reseta temporizatorul.

Termometru pentru carne

+  Aduceti comutatorul de mod in modul de p
«  Conectati mufa sondei la dispozitiv.

«  Apasati butoanele sus/jos pentru a fixa temperatura. Temperatura setata se afiseaza in partea dreapta a afisajului.
« Introduceti sonda in partea cea mai groasa a carnii. Temperatura efectiva este afisata in partea stanga a afisajului.
«  Daca termometrul de carne ajunge la temperatura setatd, va porni o alarma.

Intervalul de temperatura pentru produsele din carne

P Afisajul indica terr Ira,

Produs din carne Produs din carne

File de vitd, mediu/in sange 38-55°C Picior de oaie, mediu/in sange 65-70 °C
Friptura de vita 85-90 °C Picior de oaie, bine facut 80-85 °C
Cap de piept de vitad 90-95 °C Friptura din carne de vanat 75-80°C
File de vitel 50-55°C Fripturd de mistret 75-78°C
Spata de vitel, mediu/in sange 50-55°C Pui 80-85°C
Friptura de vitel 68-74°C Curcan 80-90°C
Spata de porc 55-60 °C Rata 80-90°C
Friptura de porc 70-75°C

Siguranta

Instructiuni generale de siguranta

«  Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

«  Producatorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor, cauzate de
nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorectd a dispozitivului.

«  Dispozitivul poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale, mentale
sau motorii sau care nu detin experienta si cunostintele necesare cu conditia sa fie supravegheati si instruiti privind
modul de utilizare a dispozitivului intr-o maniera sigura si daca au inteles pericolele inerente utilizarii. Copiii nu trebuie sa
se joace cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea dispozitivului nu trebuie sa fie realizate de copii nesupravegheati.

«  Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decét cele descrise in manual.

«  Nu utilizati dispozitivul daca are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau defect, inlocuiti
imediat dispozitivul.

«  Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare in interior. Nu utilizati dispozitivul in spatii exterioare.

«  Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri comerciale.

«  Nu utilizati dispozitivul in locuri cu umiditate ridicata, precum bai si piscine.

«  Nu utilizati dispozitivul Ianga cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

Nu utilizati dispozitivul in cuptoare sau cuptoare cu microunde.

Instruqlunl de siguranta privind bateriile
Folositi numai bateriile indicate in manual.

« Nu utilizati baterii noi si vechi impreuna.

«  Nu utilizati baterii de tipuri sau marci diferite.

«  Nuinstalati bateriile cu polaritatea inversata.

«  Nuscurtcircuitati si nu dezasamblati bateriile.

«  Nu expuneti bateriile la actiunea apei.

«  Nu expuneti bateriile la actiunea focului sau a caldurii intense.

«  Bateriile sunt predispuse la scurgeri cand sunt complet descarcate. Pentru a evita deteriorarea produsului, scoateti
bateriile daca lasati produsul nesupravegheat pe perioade mai lungi de timp.

«  Daca lichidul din baterii intra in contact cu pielea sau imbracamintea, clatiti imediat cu apa curata.

Curatarea si intretinerea

Avertisment!

- Inainte de curatare sau intretinere, opriti intotdeauna dispozitivul.

«  Nufolositi solventi sau agenti de curdtare abrazivi.

«  Nu curatati interiorul dispozitivului.

«  Nuincercati sa reparati dispozitivul. Daca dispozitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou.
«  Nuscufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide.

«  Curatati exteriorul dispozitivul cu o carpa umeda si moale. Uscati bine dispozitivul cu o carpa curata si uscata.
«  Curatati sonda cu apa calduta cu detergent. Uscati bine sonda cu o carpa curata si uscata.
Suport

Daca aveti in continuare nevoie de asistentd sau aveti comentarii sau sugestii, vizitati www.nedis.com/support

Contact
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Tarile de Jos

(o]

Pycckn

CaHune

. . P A 1. Mepekntouatens +  [InA BKIOYEHNA PeXiMa FrOTOBKI YCTaHOBNTE NepeknioyaTenb B nonoxeHue «COOK».
Hus termékek hémérséklet ta rtomanya PEXNMOB «  [InA BKNIOYEHNA pexnma Talimepa yCTaHoBUTe nepeknioyatent B nonoxeHne «TIMER».
Hus termékek Hus termékek 2. KHorka BBepx «  Pexum rotoBku: HaxmmTe KHOMKY, YTO6bI YBENUUMTL TemnepaTypy.
Marhahs filé, kézepes/nyers 38.55°C Uriicomb, kézepes/nyers 65.70°C MuHyTHaA KHomnka «  Pexum Taiimepa: Haxmure KHOMKY AN1A YCTaHOBKU MUHYT.
Marhahatszin 85-90 °C UruCOmb,j6| Stsiitve 80-85 °C 3. KHonka BHU3 . Pexum I'O'{OBKVIZ.HH)KMVITE KHOMKY, 4TOGbI YMEHbLINTL Temneparypy.
CEKyHﬂHBﬂ KHOMKa . Pexum Tanmepa: Haxmure KHOMKY, 4TOGbI YCTaHOBUT CeKyHAbI.
Marhaszegy 90:95°C Ozgerinc 75-80°C 4. Knonka °C/°F «  Pexwum rotoBku: HaxmuTe KHOMKY ANA yCTaHOBKN popmaTa OTOGpaxeH!s Temnepatypbl
Borjuszelet 50-55°C Vaddisznoésiilt 75-78°C KHonka Bkntouenna/ (°C/°F).
o N N BbIK/IlOYEHNA «  Pexum Taiimepa: HaxmuTe KHOMKM ANA 3anycKa Wi OTKNIOYeHNA Taimepa.
Borjugerinc, kdzepes/nyers 50-55°C Csirke 80-85°C
- N - « Pexum rotoski: Ha gucnnee otobpaxaeTca pakTuueckan Temnepatypa 1
Borjdstilt 68-74°C Pulyka 80-90°C 5. [ucnnein yCTaHOBNEHHaA Temnepatypa.
Sertésgerinc 55-60 °C Kacsa 80-90 °C «  Pexwum Tai : Ha aucnnee o TCA MUHYTbI 1 CEKYHAbI.
Sertéssiilt 70-75°C «  BcraBbTe WTeKep Lyna BO BXOA Lyna c6OKY yCTPOMCTBa.
6. LWyn «  BcTaBbTe Liyn B camyto TONCTYIO YaCTb MACA, YTOGbI U3MEPUTb BHYTPEHHIOI
Biztonsag Temneparypy Maca.
Altalanos blztonsag «  OTKpoiiTe 6aTapemHblil OTCEK.

A hasznélat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kézikdnyvet, hogy sziikség esetén belenézhessen.
A termékre vonatkozd biztonsagi szabalyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszerl hasznalata miatt
bekévetkezé anyagi és kovetkezményes karokért és sériilésekért a gyarté nem vallal felelosseget

«  Bcrasbre 6atapenku (AAA) B 6aTapeliHbiin OTcek. Y6eauTec, YTo nonspHoCTb Gatapeek
(+/-) cooTBeTCTBYET MapKMPOBKE MONAPHOCTU BHYTPY GaTapeitHoro oTceka.
«  3akpouTe 6aTaperiHbIi OTCEK.

7. bBatapeiiHbli oTCeK

A terméket 8 év alatti gyermekek, illetve csokkent fizikai, érzékszervi, mentalis vagy nr a i
rendelkez6 - vagy a hasznalatra vonatkozé tapasztalattal és tudassal nem rendelkezé - szeme’lyek kizarolag feliigyelettel,
vagy a termék biztonsdgos médon valo t alatara vonatkozo téjé as birtokaban és a veszélyek tudomasul
vételével hasznalhatjék. A termék nem jatékszer. A tisztitast és karbantartast nem végezheti gyermek feltigyelet nélkal.
Csak rendeltetése szerint hasznélja a késziiléket. Ne hasznalja a késziiléket a kézikonyvben feltiintetettdl eltéré célra.

Ne hasznalja a késziiléket, ha valamely része sériilt vagy meghibasodott. A sériilt vagy meghibasodott késziiléket
azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

A termék csak beltéri hasznélatra késziilt. Ne hasznélja a terméket kiiltérben.

A termék csak otthoni hasznalatra késztilt. Ne hasznélja a terméket kereskedelmi célokra.

Ha hasznalja a késziiléket olyan helyen, ahol magas a paratartalom, pl. firdészobaban és medencetérben.

Ne hasznélja kad, zuhany, mosdokagylé vagy egyéb folyadékkal teli edény kozelében.

A késziiléket ne hasznalja stitékben vagy mikrohullamu sttékben.

Elemekkel kapcsolatos biztonsagi el6irasok

« Haazelembdl szivargo folyadék bérrel vagy ruhaval érintkezik, akkor a szennyezett feliiletet azonnal &blitse le tiszta vizzel. . o
MscHoi npogykT MscHoih npoaykT
Tisztitas és karbantartas BapaHba HOXKa,
i agl Dune roBAAHb, 38-55°C cpeaHenpoxXapeHHas/ 65-70°C
Figyelmeztetés! CpeaHenpoXapeHHoe/HeNpoXapeHHoe
«  Takaritas vagy karbantartas el6tt minden esetben kapcsolja ki az eszkozt. HenpoxapexHaa
- Tisztito- és suroldszerek hasznalatat mellGzze. HosKa 6apaHuHbl, TONHOCTbIO
«  Ne tisztitsa a késziilék belsejét. KapeHas rosagnHa 85-90 °C n P: ' 80-85°C
poxapeHHas
«  Ne probalja megjavitani a késziiléket. Ha a késztilék nem miikidik megfelelen, cserélje le egy Uj késziilékre.
«  Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba. ToBsxbA Kopeiika 90-95°C KapenHan onennHa 75-80°C
Te 50-55°C Pt 75-78°C
- Torolje at a késziilék kiilsé feliileteit egy puha, nedves torlskendével. Alaposan torélje szérazra a késziiléket tiszta, szaraz ensive une APEHHAR CBHAHA
torlékendével. Tenauba Kopelika, o o
«  Ahémérét szappanos vizzel tisztitsa meg. Alaposan torélje szarazra a h6mérét egy tiszta, szaraz térlskendével. cpefjHenpoXapeHHas/HenpoXKapeHHas 50-55°C Uoinnerok 80-85°C
Tamogatas KapeHHas TenaTuHa 68-74°C Whpeitka 80-90°C
Ha tovébbi segitségre van sziik illetve megji vagy javaslata lenne, keresse fel a www.nedis.com/support Idall
CBUHaA Kopeiika 55-60 °C Y1Ka 80-90°C
KaPCSOIa‘ N . KapeHHas cBUHVHa 70-75°C
NEDIS B.V,, De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Hollandia

Kizarolag az tmutatéban meghatarozott elemeket hasznélja.

Ne keverje a hasznalt és Uj elemeket.

Ne hasznéljon eltéré tipusu vagy markéju elemeket.

Ne prébalja forditott polaritassal behelyezni az elemeket.

Ne zarja rovidre és ne szerelje szét az elemeket.

Vigyéazzon, hogy az elemeket ne érje viz.

Vigyéazzon, hogy az elemeket ne érje tiiz vagy tulzott mértéki hé.

A teljesen kisuilt elemek hajlamosak elfolyni. A termék esetleges megrongalodasanak elkeriilése érdekében az elemeket
ki kell venni, ha a terméket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.

« WUcnonb3yitte marHuT, 4tobbl NPUKPENUTL YCTPOICTBO K MeTaNIMyeckoi NoBepxHoCTM

8.  Marnut
(ene3o, H1KeNb, Ko6anbT 1 6ONLLINHCTBO MX CMIABOB).

Ucnonb3oBaHne

Taiimep

« YctaHoBuTe nepekfiouaTesnb pexima B pexum Taimepa. Ha gucnnee oto6pasutcs Taimep.

« HaxmuTe MUHYTHYIO/CEKYHAHYIO KHOMKY, YTOGbI YCTaHOBITD TaliMep.

« HaxmuTe KHOMKY 3anycKa/OTKMIOYEHNS, YTOBbI 3aMyCTUTb TalMep.

«  Mpu pocTuxkeHUn Talimepom BpemeHu «00:00» ByaeT NoAaH 3BYKOBOW CUTHan.

« HaxmuTe KHOMKY 3anycKa/OTKMIOYEHNH, YTOObI BLIKIIIOUNTH Talimep.

« [InA yCTaHOBKY TailMepa HaxmuTe 1 MVHYTHYIO 1 CEKYH/HYIO KHOMKIA OfIHOBP 0.

Tepmome'rp ANA MAca
YcTaHoBuTe nepekniyarenb pexxmma B peXXvmM rotToBku. Ha 3KpaH 6y/:ler BblBe/leHa 3MepeHHaA Temnepartypa.

«  CMHXPOHU3MPYIiTE WTEKEPHBIVA WyN C yCTPONCTBOM.

«  Haxmute KHOMKY BBEPX/BHU3, 4TOObI YCTAHOBUTL TEMNepaTypy. YCTaHOBNEHHas TemnepaTypa oTobpaxaeTcs B NpaBoit
yacTu gucnnes.

. MomecTtute Lyn B Camyto TONCTYI0 4acTb MACa. ®DaKTnyeckas Temnepatypa oToGpa*aeTcﬂ B NIEBOW YacT auncnnen.
Mpy fOCTUKEHWUM 33AaHHOTO 3HAUEHNA TemnepaTypbl TEPMOMETP NOAAeT 3ByKOBOI CUrHan.

Temneparypubm PeXUM ANA MACHBIX NPOAYKTOB

0 B COOTBETCTBIM C PYKOBOACTBOM M0 SKCMlyaTaLum.
3anpeLyaeTca NCnonb3oBaTb YCTPOMCTBO C MOBPEXAEHHBIMI UM HENCMPABHBIMU KOMMNOHEHTaMW. HemeaneHHo
3ameHunTe NoBpeXAeHHOoe UK HencnpasHoe yCTpOlZCTBO.

y(TpOVI(TBO npeaHasHa4yeHo TONbKO ANA NCNONb30BaHUA BHYTPU I'IOMelLleHMVI. 3anpeu1aeTcﬂ nCnonb3osaTb y(TpOVICTBO
BHE NOMeLeHnA.

YCTPOWCTBO NpeaHa3HaueHo TONbKO ANA IOMALHETo MCMosb30BaHMA. 3anpeLlaeTcs UCnob3oBaTh YCTPOINCTBO B
KOMMePYeCKIX LeNAx.

He ncnonb3yiiTe ycTPONCTBO B MOMELLEHNAX C BbICOKOW BAAXKHOCTbIO (B BaHHbIX KOMHaTax 1 6acceiiHax).

He ncnonb3ytiTe ycTpoincTBO B6SIM3M BaHHbIX, AyLIEBbIX KaBWH, PAKOBUH W APYTNX COCY/OB, 3aMONHEHHbIX BOJOM.
3anpeu.\aeYcﬂ ncnonb3osaTtb yCTpOMCTEO B JyXOBKax n MMKPOBOJTHOBbIX Neyax.

Beaonacuocrb npu pa6ore c 6aTapeamu

MpuMeHsIiTe TONbKO YKa3aHHbIe B PYKOBOACTBE GaTapen.

He ncnonb3yiite ctapble 1 HOBble 6aTapei OHOBPEMEHHO.

He ncnonb3yiite 6atapen pasinuHbIX TUMOB 11 Pa3NIYHBIX MAPOK.

He yctanasnuBaiite 6atapen B 06paTHOI MOAAPHOCTH.

He 3ambikaiiTe KOHTaKTbl 6aTapen 1 He pasbupaiTe nx.

He nopsepraiite 6atapeun BO3aencTBMIO BOAbI.

He nopasepraiite 6atapeu BO3AECTBIIO MNaMEHU UM BbICOKOV TeMMepaTypbl.

MonHoCTbIo paspsxeHHble GaTapen MOryT NpoTeKaTb. Bo n3bexaHie NospexaeHUs 3nenns Npi ONroM XpaHeHum
v3BneKaiiTe 6atapen.

Mpu nonagaHny XUAKOCTY 3 GaTapen Ha KOXY Ui OfEX Ay HEME/NIEHHO NPOMOVTE NATHO MPECHON BOAON.

Ouuncrka n o6cnyKuBaHme
I'Ipenynpe)KAeHwe'

Mepen YMCTKOM WM TEXOBCAYKMBAHNEM BCET1A BbIKNIOYANTE YCTPOICTBO.

He npousBoguTe 0uncTKy pacTBOpUTENAMU N abpasnBamu.

He BbINONHANTE OUNCTKY BHYTPEHHNX NOBEPXHOCTEN YCTPOACTBA.

He nbiTaiiTech camoCTOATENIbHO PEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO. HenpasunibHo paGoTalolee yCTPOINCTBO CedyeT 3aMeHInTb
HOBBIM.

He norpy»aiiTe yCTpOIACTBO B BOAY UM APYre }KUAKOCTH.

QuucTuTe KOpNyC yCTPONCTBa NPY NOMOLM MAFKOI BNaXHO TKaHW. TuwjaTeNbHO NPOCyLINTe YCTPONCTBO YMCTON CyXOi
TKaHbIO.
BbIMOVITE Ly TenibiM MbiIbHbIM PACTBOPOM. TLATENBHO BLITPUTE LifyT YNCTON CyXOV TKaHbH.

I'IoAA,ep)KKa
MepenguTe Ha canT www.nedis.com/support, 4To6bl NOAYUUTH JOMONHUTENbHYIO MHGOPMALIWIO NN OCTaBUTbL KOMMEHTapPU,
Wnu NnpeanoXxeHna

KoHTakTb!
NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Huaepnanab!

Tiirkce - Agiklama

«  Pisirme modunu ayarlamak i¢in digmeyi “COOK" 6gesine getirin.

1. Mod diigmesi «  Zamanlayict modunu ayarlamak icin diigmeyi “TIMER” 6gesine getirin.

2. Yukari diigmesi «  Pisirme modu: Sicakligi artirmak igin diigmeye basin.
Dakika diigmesi «  Zamanlayict modu: Dakikay ayarlamak icin digmeye basin.
3. Asagidigmesi «  Pisirme modu: Sicakligi azaltmak icin diigmeye basin.
Saniye dugmesi «  Zamanlayici modu: Saniyeyi ayarlamak icin diigmeye basin.
4. °C/°F digmesi «  Pisirme modu: Sicaklik birimini (°C/°F) ayarlamak icin digmeye basin.

Baslat/durdur digmesi | +  Zamanlayict modu: Zamanlayiciy baslatmak veya durdurmak icin diigmeye basin.

«  Pisirme modu: Ekran, gercek sicaklik ile ayarlanan sicakligi gosterir.

5. Ekran «  Zamanlayict modu: Ekran, dakikayi ve saniyeyi gosterir.

«  Prob fisini, cihazin yanindaki prob girisine yerlestirin.

6. Prob «  Etin cekirdek sicakhigini lgmek icin probu etin en kalin bélimiine yerlestirin.

«  Pil béImesini agin.

«  Pil bdlmesine pili (AAA) takin. Pil kutuplarinin (+/-) pil bdlmesindeki kutup isaretleriyle
eslestiginden emin olun.

«  Pil bdlmesini kapatin.

7. Pilbolmesi

«  Cihazi metal bir yiizeye (demir, nikel, kobalt ve bunlarin alagimlarinin cogu) takmak icin

8. Miknatis miknatisi kullanin.

Kullanim

Zamanlayici

Mod diigmesini zamanlayici moduna ayarlayin. Ekran, zamanlayiciy gosterir.

Zamanlayicryr ayarlamak icin dakika/saniye diigmelerine basin.

Zamanlayiciy! baslatmak icin baslat/durdur digmesine basin.

Zamanlayic1“00:00” degerine ulasirsa alarm calar.

Zamanlayicryr durdurmak igin baslat/durdur digmesine tekrar basin.

Zamanlayiciyi sifirlamak icin ayni anda hem dakika diigmesini hem de saniye digmesini basili tutun.

Et termometresi

Mod diigmesini pisirme moduna ayarlayin. Ekran, sicakligi gosterir.

Prob fisini cihaza baglayin.

Sicakhigi ayarlamak icin yukari/asagi digmelerine basin. Ayarlanan sicaklik ekranin sag tarafinda gésterilir.
Probu etin en kalin bolimune yerlestirin. Gergek sicaklik ekranin sol tarafinda gosterilir.

Et termometresi ayarlanan sicakliga erisirse alarm ¢alar.

Et iiriin in sicakhk arahig

Et iiriinii Et tirlinii

Sigir filetosu, orta/az pismis 38-55°C Koyun budu, orta/az pismis 65-70 °C
Rozbif 85-90 °C Koyun budu, iyi pismis 80-85°C
Sigir gogsu 90-95 °C Geyik rosto 75-80°C
Dana filetosu 50-55°C Yaban domuzu rosto 75-78°C
Dana sirt, orta/az pismis 50-55°C Tavuk 80-85°C
Dana rosto 68-74°C Hindi 80-90°C
Domuz sirti 55-60 °C Ordek 80-90 °C
Domuz rosto 70-75°C

Giivenlik
Genel giivenlik

P|I giivenli

Kullanmadan 6nce kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyun. Kilavuzu daha sonra basvurmak icin saklayin.

Uretici, dolayli zararlardan veya giivenlik talimatlarina uyulmamasinin ve cihazin hatali sekilde kullaniimasinin yol agtigi
maddi veya kisilere gelebilecek zararlardan sorumlu degildir.

Cihaz, gézetim altinda veya cihazin giivenli bir sekilde nasil kullanilacagina iliskin talimatlarin verilmis ve icerdigi
tehlikeleri anlamis olmalari sartiyla 8 yas ve daha biiyiik cocuklar ile fiziksel, duyusal, zihinsel ya da hareket yetenekleri
veya deneyimi ve bilgisi yeterli olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. Cocuklar, cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi, gézetim altinda olmadiklari miiddetce, cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

Cihazi sadece tasarlanan amaci iin kullanin. Cihazi kilavuzda agiklanan amaglarin disindaki amaglar icin kullanmayin.
Herhangi bir parcasi hasarli veya kusurlu ise cihazi kullanmayin. Cihaz hasarli veya kusurlu ise cihazi derhal degistirin.
Cihaz sadece i¢ mekan kullanimi icin uygundur. Cihazi dis mekanda kullanmayin.

Cihaz, sadece evde kullanima uygundur. Cihazi ticari amaglar igin kullanmayin.

Cihazi banyolar ve yiizme havuzlari gibi yiiksek nem oranina sahip konumlarda kullanmayin.

Cihazi banyo kiivetlerinin, duslarin, lavabolarin veya su biriktiren diger haznelerin yakininda kullanmayin.

Cihazi finnlarda veya mikrodalga firinlarda kullanmayin.

Yalnizca bu kilavuzda belirtilen pilleri kullanin.

Eski ve yeni pilleri bir arada kullanmayin.

Farkli tur ve markalardaki pilleri kullanmayin.

Pilleri ters kutuplarda takmayin.

Pilleri kisa devre yapmayin veya demonte etmeyin.

Pilleri suya maruz birakmayin.

Cihazi atese veya asiri i1stya maruz birakmayin.

Piller, tam olarak bosaldiginda sizint gerceklesebilir. Uriine zarar gelmemesi icin uzun siire kullanim disi kalacagi zaman
piller gikariimalidir.

Pillerden akan sivi deriyle veya giysilerle temas ettiginde hemen temiz suyla ylkanmalidir.

Temizlik ve bakim
Uyarl'

Temizlemeden veya bakimdan 6nce cihazi daima kapatin.

Temizlik solventleri veya asindiricilar kullanmayin.

Cihazin igini temizlemeyin.

Cihazi onarmaya ¢alismayin. Cihaz dogru sekilde ¢alismiyorsa, yeni bir cihazla degistirin.
Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin.

Cihazin dis tarafini yumusak, nemli bir bezle silin. Cihazi temiz, kuru bir bezle iyice kurulayin.
Probu, ilik sabunlu suyla temizleyin. Probu temiz, kuru bir bezle tam olarak kurulayin.

Destek

Daha fazla yardima ihtiyag duyarsaniz veya yorumunuz ya da éneriniz varsa litfen www.nedis.com/support adresini ziyaret edin
lletisim

NEDIS B.V., De Tweeling 28, 5215 MC's-Hertogenbosch, Hollanda
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